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Mit QR-Codes schnell und einfach ans Ziel

Egal, ob Sie Produktinformationen, Ersatzteile oder Zubehor bendtigen, Anga-
ben liber Herstellergarantien oder Servicestellen suchen, oder sich bequem eine
Video-Anleitung anschauen mochten, mit unseren QR-Codes gelangen Sie kinder-
leicht ans Ziel.

Was sind QR-Codes?

QR-Codes (QR = Quick Response) sind grafische Codes, die mithilfe einer Smart-
phone-Kamera gelesen werden und beispielsweise einen Link zu einer Internetseite
oder Kontaktdaten enthalten.

Ihr Vorteil: Kein lastiges Eintippen von Internet-Adressen oder Kontaktdaten!

Und so geht's

Zum Scannen des QR-Codes bendatigen Sie lediglich ein Smartphone, einen instal-
lierten QR-Code Reader sowie eine Internet-Verbindung*.

Einen QR-Code Reader finden Sie in der Regel kostenlos im App Store lhres
Smartphones.

Jetzt ausprobieren
Scannen Sie einfach mit lhrem Smartphone den folgenden QR-Code Produkt
und erfahren Sie mehr tiber Ihr neu erworbenes Aldi-Produkt.* Info

Ihr Aldi Serviceportal

Alle oben genannten Informationen erhalten Sie auch im Internet
uber das Aldi Serviceportal unter www.aldi-sued.de.

www.aldi-sued.de

+ VIDEO

*  Beim Ausflihren des QR-Code Readers konnen abhangig von lhrem Tarif Kosten fiir die Internet-Verbin-
dung entstehen.
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Allgemeines

Allgemeines

Bedienungsanleitung lesen und aufbewahren
Diese Bedienungsanleitung gehort zu dieser Minibackofen mit Rotisseriefunktion MD 16391. Sie enthalt
% wichtige Informationen zur Inbetriebnahme und Handhabung.

Um die Verstandlichkeit zu erhohen, wird die Minibackofen mit Rotisseriefunktion MD 16391im Folgenden
nur Minibackofen genannt.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung, insbesondere die Sicherheitshinweise, sorgfaltig durch, bevor Sie
den Minibackofen einsetzen. Die Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung kann zu schweren Verlet-
zungen oder Schaden am Minibackofen fiihren.

Die Bedienungsanleitung basiert auf den in der Europadischen Union gliltigen Normen und Regeln. Be-
achten Sie im Ausland auch landesspezifische Richtlinien und Gesetze.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung flir die weitere Nutzung auf. Wenn Sie den Minibackofen an Drit-
te weitergeben, geben Sie unbedingt diese Bedienungsanleitung mit.

Zeichenerklarung

Die folgenden Symbole und Signalworte werden in dieser Bedienungsanleitung, auf dem Minibackofen oder auf
der Verpackung verwendet.

A\ GEFAHR!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem hohen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird,
den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge hat.

A WARNUNG!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem mittleren Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge haben kann.

A VORSICHT!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem niedrigen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, eine geringfligige oder maRige Verletzung zur Folge haben kann.

HINWEIS!

Dieses Signalwort warnt vor moglichen Sachschaden oder gibt lhnen niitzliche Zusatzinformationen zum Zusam-
menbau oder zum Betrieb.

Hinweise in der Gebrauchsanleitung beachten

Das Symbol zeigt eine Gefahrdung durch heilRe Oberfldchen an.

Recycling-Symbol

WEEE-Symbol (gemaR Richtlinie zum Umgang mit Elektroschrott)

Konformitatserklarung (siehe Kapitel ,Konformitatsinformation®): Mit diesem Symbol markierte Pro-
dukte erfiillen die Anforderungen der EG-Richtlinien.

N 2o B @
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Lieferumfang

Lieferumfang

Vergewissern Sie sich nach dem Auspacken, dass folgende Teile mitgeliefert worden sind:
e Minibackofen mit Rotisserie MD 16391

e Grillrost

* Antihaftbeschichtetes Backblech

* Herausnehmbare Kriimelschublade

e Drehspiel

e DrehspieBhalter

e Bedienungsanleitung und Garantiedokumente

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Der Minibackofen mit Rotisseriefunktion MD 16391 darf nur zum Toasten, Backen, Braten und uber-

backen und in haushaltstiblichen Mengen verwendet werden. Es darf nicht im Freien verwendet
werden.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im privaten Haushalt verwendet zu werden, nicht jedoch in ahnlichen
Anwendungen, wie beispielsweise

e inKlchen, flr Mitarbeiter in Laden, Bliros und anderen gewerblichen Bereichen;
e von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
e in Frihstuckspensionen.
Bitte beachten Sie, dass im Falle des nicht bestimmungsgemadRen Gebrauchs die Haftung erlischt:

* Bauen Sie das Gerat nicht ohne unsere Zustimmung um und verwenden Sie keine nicht
von uns genehmigten oder gelieferten Zusatzgerate.

* Verwenden Sie nur von uns gelieferte oder genehmigte Ersatz- und Zubehorteile.

» Beachten Sie alle Informationen in dieser Bedienungsanleitung, insbesondere die Sicher-
heitshinweise. Jede andere Bedienung gilt als nicht bestimmungsgemal und kann zu
Personen- oder Sachschaden fuihren.

* Benutzen Sie das Gerat nicht in explosionsgefahrdeten Bereichen. Hierzu zahlen z. B. Tank-
anlagen, Kraftstofflagerbereiche oder Bereiche, in denen Losungsmittel verarbeitet wer-
den. Auch in Bereichen mit teilchenbelasteter Luft (z.B. Mehl- oder Holzstaub) darf dieses
Gerat nicht verwendet werden.

 Setzen Sie das Gerat keinen extremen Bedingungen aus. Zu vermeiden sind:
e Hohe Luftfeuchtigkeit oder Nasse
e Extrem hohe oder tiefe Temperaturen
* Direkte Sonneneinstrahlung
e Offenes Feuer

10 KUNDENDIENST
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Sicherheitshinweise

Sicherheitshinweise

Gerat auspacken

A WARNUNG!

Erstickungsgefahr.
- Verpackungsfolien von Kindern fernhalten.

A\ GEFAHR!

Verletzungsgefahr durch Stromschlag.

- Vor dem ersten Gebrauch und nach jeder Benutzung den Minibackofen sowie das Netzkabel
auf Beschadigungen uberprifen.

- Gerat nicht in Betrieb nehmen, wenn der Minibackofen oder das Netzkabel sichtbare Scha-
den aufweist.

- Wenn Sie einen Transportschaden feststellen wenden Sie sich umgehend an das Medion
Service Center.

Stromversorgung
HINWEIS!

Gerateschaden durch unsachgemaBe Behandlung

- Den Minibackofen nur an eine ordnungsgemal installierte Schutzkontaktsteckdose mit
220 -240~50/60 Hz Wechselspannung anschlieRen, die mit mindestens 16 A abgesichert ist.
Keine Verlangerungskabel verwenden.

- Benutzen Sie das Gerat an einem separaten elektrischen Anschluss. Andere Gerate diirfen
nicht an derselben Steckdose angeschlossen sein.

- Wickeln Sie das Kabel fur den Betrieb vollstandig ab.
- Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

- Nach dem Gebrauch mussen Sie den Zeitregler auf ,0FF“ stellen. Trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz. Nur wenn Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen, ist das Gerat voll-
standig stromfrei.

- Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose, ziehen Sie nicht am Kabel.

Allgemeine Sicherheitshinweise

A WARNUNG!

Verletzungsgefahr durch unsachgemaBe Behandlung.
- Gerat und Zubehor an einem fuir Kinder unerreichbaren Platz aufbewahren.

- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartiber und von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung duirfen nicht
durch Kinder durchgeflihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre und alter und werden be-
aufsichtigt;

- Kinder junger als 8 Jahre sollen vom Gerat und der Anschlussleitung ferngehalten werden.

KUNDENDIENST 1"
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Sicherheitshinweise

A\ GEFAHR!

Verletzungsgefahr durch Stromschlag.
- Auf keinen Fall selbstandig Veranderungen am Gerat vornehmen oder versuchen, ein Gera-
teteil selbst zu 6ffnen und/oder zu reparieren.

- Gerat und Netzkabel ausschlieBlich durch eine daflir qualifizierte Fachwerkstatt instand set-
zen lassen oder an den Medion-Service wenden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

A WARNUNG!

Brandgefahr durch sehr heiBe Gerateoberflachen.

- Der Minibackofen ist als freistehendes Gerat vorgesehen. Nicht in einem Einbaumdbel auf-
stellen.

- Beruhrung mit einem anderen Gegenstanden beim Betrieb vermeiden. Ausreichend Ab-
stand nach allen Seiten von mindestens 5 cm und nach oben von min. 30 cm, z. B. bei Han-
geschranken, lassen.

- Stellen Sie das Gerat mit einem Abstand von mindestens 5 cm zu einer Wand auf, um Gefahr-
dungen zu vermeiden.

HINWEIS!

Gefahr von Gerateschaden durch unsachgemaRe Aufstellung.

- Sicher stellen, dass das Netzkabel unbeschadigt ist und nicht unter dem Gerat oder tber
heiRe Fldchen oder scharfe Kanten verlduft.

- Den Minibackofen auf eine ebene, stabile Flache stellen, die das Eigengewicht des Gerats
samt dem Hochstgewicht der darin zubereiteten Nahrungsmittelmenge tragen kann.

- Der Minibackofen nur in einem geschutzten trockenen Raum aufstellen.

- Den Minibackofen gegen Tropf- und Spritzwasser schiitzen. Sollte der Minibackofen dennoch
mit Wasser in Berihrung gekommen sein, sofort den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

- Lassen Sie das Netzkabel nicht mit Wasser oder anderen Flussigkeiten in Beriihrung kommen.
- Nehmen Sie das Gerat nur dann in Betrieb, wenn Sie damit arbeiten mochten.
- Achten Sie darauf, dass

e die Luftungsschlitze nicht verdeckt sind (z. B. durch Gardinen, Zeitschriften, Vorhange,
Tischdecken o. a.), damit immer eine ausreichende Belliftung gewahrleistet ist;

 keine direkten Warmequellen (wie Gas-, Elektroherden oder Heizungen) auf das Gerat
wirken;

¢ kein direktes Sonnenlicht auf das Gerat trifft.

Sicherer Betrieb
- Benutzen Sie nur das mitgelieferte Zubehor.

A GEFAHR!

Verletzungsgefahr durch Verbrennung durch heiBe Oberflachen oder Dampfe.

Die Tur nur mit dem Griff offnen und schlieRen. Die Tlir des Gerats wird wahrend des Betriebs
sehr heil.

Beim Offnen des heiBen Gerates tritt Dampf aus. Gehen Sie einen Schritt zuriick und warten
Sie, bis sich der Dampf verfllchtigt hat.

Wahrend des Betriebs konnen die bertihrbaren Oberflachen sowie die Heizelemente im In-

12 KUNDENDIENST
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Sicherheitshinweise

neren des Gerats sehr heiR werden. Kleine Kinder fernhalten.

- Warmeisolierte Handschuhe, Topflappen oder Ahnliches bei allen Arbeiten am heiRen Gerat
verwenden. Darauf achten, dass diese Textilien nicht nass oder feucht sind. Dadurch wird
ihre warmeleitfahigkeit erhoht, und es kann zu Verbrennungen kommen.

- Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist.

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch, vor jeder Reinigung sowie bei nicht vorhandener Aufsicht
den Stecker des Gerates aus der Steckdose.

A WARNUNG!

Brandgefahr durch sehr hohe Temperaturen.

- Wahrend des Betriebs durfen sich keine leicht brennbaren Materialien in unmittelbarer
Umgebung des Gerates befinden (z. B. Gardinen, Geschirrhandtuch, Topflappen, Papier etc.).
Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegenstande auf, Uber oder im Gerat. Es besteht Brand-
gefahr.

- Verwenden Sie im Innenraum auBer Backblech, DrehspieR und Grillrost keine metallischen
Gegenstande, auch keine Alufolie. Dies konnte zur Uberhitzung flihren.

- Stellen Sie keine Plastik-Gegenstande oder -Verpackungen in den Ofen, auRer sie sind aus-
driicklich daflir geeignet.

- Stecken Sie keine UibergroRen Lebensmittel-Stiicke in den Backofen.

- Das Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem
(z. B. an einer Funksteckdose) betrieben werden.

- Benutzen Sie das Gerat nicht als Schrank. Lagern Sie niemals Papier, Pappe, Plastik oder an-
dere Gegenstande im Gerat.

A\ VORSICHT!

Verletzungsgefahr durch brechendes Glas.
- Die heiRe Backofentur dlirfen Sie nicht mit Wasser bespritzen, das Glas konnte brechen.

Gerat reinigen und pflegen

A\ GEFAHR!

Verletzungsgefahr durch Stromschlag.
- Bevor Sie das Gerat reinigen, ziehen Sie immer zuerst den Netzstecker aus der Steckdose.

A GEFAHR!

Verletzungsgefahr durch Verbrennung durch heiBe Oberflachen
- Lassen Sie das Gerat und das Zubehor vollstandig abkuhlen, bevor Sie es reinigen.

HINWEIS!

Gefahr von Gerateschaden.

- Gerat regelmaRig reinigen und Nahrungsmittelreste entfernen. Mangelhafte Sauberkeit des
Kochgerats kann zu einer Zerstorung der Oberflache fiihren, die ihrerseits die Gebrauchsdauer
beeinflusst und moglicherweise zu gefahrlichen Situationen flihrt.

- Wenn die Lampe ersetzt werden muss, wenden Sie sich an eine dafur qualifizierte Fachwerkstatt
oder den Medion-Service.
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Vor dem ersten Gebrauch

Vor dem ersten Gebrauch

Gerat und Zubehor reinigen

1. Sptlen Sie vor dem ersten Gebrauch das Backblech B, den Grillrost @®und das Kriimel-/Fettauffangblech
in warmem Wasser mit einem handelsuiblichen Spulmittel.

2. Wischen Sie den Innenraum des Gerats und den Grillrost mit einem feuchten Tuch oder Schwamm ab.

3. Wischen Sie den Innenraum anschlieRend gruindlich trocken.

Aufstellen und anschlieBen

SchlieRen Sie den Netzstecker an einer jederzeit leicht zuganglichen und ordnungsgemaR installierten Schutz-
kontaktsteckdose an.

@% Beachten Sie beim Aufstellen des Gerats die Sicherheitshinweise ab Seite 11 ff.

Leer aufheizen

Vor dem Gebrauch ist ein einmaliges starkes Aufheizen notig, um fertigungsbedingte Fettrlickstande zu
beseitigen.

1. SchlieRen Sie die Backofentiir @B.

2. Stellen Sie den Betriebsschalter @ auf Ober- und Unterhitze, den Temperaturregler @M auf 280° C und die
Zeitschaltuhr auf ca. 15 Minuten.

WARNUNG!

Verbrennungsgefahr.

Das Gehause und die Backofentlir werden beim Gebrauch sehr heiR. Bertihren Sie nur den Griff der Backofentuir
und die Schalter. Verwenden Sie Topflappen/Topfhandschuhe, um sich vor Verbrennungen zu schiitzen!

HINWEIS!

Eine leichte Rauch- und Geruchsentwicklung wahrend des ersten Betriebs ist normal.
- Sorgen Sie dennoch flr eine ausreichende Beluftung.

Minibackofen verwenden

Sie kdnnen eine Temperatur von ca. 100-280 °C einstellen.
Die maximal einstellbare Zeit betragt 90 Minuten.

Hinweise zum sicheren Gebrauch

WARNUNG!

Verbrennungsgefahr.

Das Gehduse und die Backofentiir werden beim Gebrauch sehr heiR.
- Beruhren Sie nur den Griff der Backofentiir und die Schalter. Verwenden Sie Topflappen/
Topfhandschuhe, um sich vor Verbrennungen zu schutzen!

A WARNUNG!

Brandgefahr durch sehr hohe Temperaturen.

- Verwenden Sie keine Bratschldauche, Backpapier, Alufolie, metallische oder brennbare Ge-
genstande und Glasgefale in dem Ofen. Das Gerat konnte beschadigt werden und es be-
steht Brandgefahr durch entflammbare Gegenstande!

14 KUNDENDIENST
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Minibackofen verwenden

- Garen Sie keine zu groRen Lebensmittelstiicke. Es muss ein ausreichender Abstand zwischen
dem Gargut und den Heizelementen bzw. den Wanden verbleiben. Es besteht Brandgefahr
durch verbrannte Lebensmittel.

- Stecken Sie bei der Zubereitung von Geflligel die Flligel mit einer Rouladennadel fest, da Sie,
falls sich die Flligel durchs Erhitzen abspreizen, das Heizelement beriihren konnen.

- Verwenden Sie im Innenraum auBer Backblech, DrehspieR und Grillrost keine metallischen
Gegenstande, auch keine Alufolie. Dies konnte zur Uberhitzung flihren.

@% Beachten Sie beim Gebrauch des Gerats die Sicherheitshinweise ab Seite 11 ff.

Backblech-; Grillrost- oder DrehspieBhalter verwenden

WARNUNG!

Verbrennungsgefahr.

Das Backblech, der Grillrost und der Drehspie® werden beim Gebrauch sehr heil3.

- Verwenden Sie die mitgelieferten Halter, um den DrehspieR in den Minibackofen zu positio-
nieren oder herauszunehmen. Verwenden Sie aulerdem Topflappen/Topfhandschuhe, um
sich vor Verbrennungen zu schitzen.

- Fuhren Sie den DrehspieBhalter §@B von unten mit den dafuir angebrachten Wolbungen in die Nuten des
Drehspieles ein.

Betriebsarten

Das Gerat verfligt Uiber fiinf Betriebsarten:

Symbol Betriebsart Zu verwendene Temperaturskala
—_ Ober- und Unterhitze mit Umluft —_
é AuRere Skala &
—_ Oberhitze mit Umluft —
- AuRere Skala &
— Ober- und Unterhitze —
—_— Innere Skala l—=—
— Backen/DrehspieR ) I
AuRere Skala l=—=
- Ober- und Unterhitze mit Umluft/Drehspie I
p— AuRere Skalal=—==

Die Betriebsart wird mit dem Betriebsschalter @8 ausgewahilt.

Minibackofen einstellen

Sie konnen eine Garzeit von maximal 90 Minuten einstellen.

So stellen Sie das Gerat ein:

1. Wahlen Sie mit dem Betriebsschalter die gewtinschte Betriebsart.

2. Wahlen Sie mit dem Temperaturregler @B die gewiinschte Gartemperatur. Verwenden Sie fiir die Temperatu-
reinstellung je nach Betriebsart die innere oder auRere Skala wie in der Tabelle unter ,Betriebsarten” auf Seite
15 angegeben.

Das Gerat ist jetzt noch nicht in Betrieb.
3. Stellen Sie mit der Zeitschaltuhr @® die gewunschte Zeit ein.

Durch das Einstellen der Zeitschaltuhr wird das Gerat eingeschaltet. Die Betriebsleuchte leuchtet rot und
bleibt wahrend der Einschaltzeit eingeschaltet.
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DrehspielRe garen

Am Ende des Garvorgangs ertont ein Signalton. Das Gerat schaltet sich automatisch aus und die Betriebskon-
trollleuchte erlischt.

4. Um den Garvorgang vorzeitig abzubrechen, stellen Sie die Zeitschaltuhr auf OFF.

Garzeit

Grundsatzlich hangt die richtige Garzeit von der Menge und Art der verwendeten Lebensmittel ab.

Bitte beachten Sie, dass sich ggf. die Garzeit bei manchen Gerichten im Vergleich zur Zubereitung im herkommli-
chen Backofen verkdirzt.

Wenn Sie sich bei der Garzeit nicht sicher sind, stellen Sie zundchst eine kirzere Zeit ein, die Sie ggf. verlangern
konnen.

DrehspieBe garen
Der DrehspieR (Rotisserie) ist flir ein Huhn/eine Pute von bis zu 3,6 kg und flir einen Braten/Schinken von bis zu
2,7 kg geeignet.
1. Bereiten Sie die Speise nach Rezept vor.
2. Heizen Sie den Minibackofen in der Betriebsart Backen/DrehspieR fur ca. 15 Minuten auf 230°C vor. Stellen Sie
den Betriebsschalter auf die Position und den Temperaturregler auf 230 °C.
Der nachstehenden Tabelle konnen Sie Richtwerte fur die Garzeit bestimmter Speisen (gekdihlt, nicht tiefgefro-
ren) mit dem DrehspieR entnehmen.
HINWEIS!

- Bitte beachten Sie, dass es sich lediglich um Richtwerte handelt. Die tatsachliche Garzeit kann abhangig von
der Beschaffenheit der Speisen variieren. Uberwachen Sie daher den Garvorgang.

Fleisch Ofentemperatur in °C | Garzeit in min.
Rindfleischbraten 180 30-35
Schweinebraten 180 45-50
Schinken 180 45-50
Huhn 230 40-45
Pute 230 45-50

3. Geben Sie das Fleisch auf den Drehspiel und fixieren Sie die Zutaten mittig mit den Gabelzinken der Klemmen
von beiden Seiten. Schrauben Sie die Klemmen fest.

4. Offnen Sie die Backofentiir und schieben Sie das Backblech in die unterste Schiene, um ggf. vom DrehspieRB he-
rablaufendes Ol aufzufangen.

5. Greifen Sie mit den Wolbungen am DrehspieRhalter von unten in die Nuten des DrehspieRes. Geben Sie mit Hil-
fe des DrehspieRhalters den DrehspieR in die jeweiligen Aufnahmen. Achten Sie darauf, dass die rechte Spitze
des DrehspieRes in der Aufnahme am Drehantrieb sitzt und die andere Seite mit der Nut in der linken Aufnah-
me liegt.

. SchlieRen Sie die Backofentdir.
Wahlen Sie mit dem Temperaturregler die gewlinschte Temperatur.
. Stellen Sie mit der Zeitschaltuhr die gewlinschte Garzeit ein.

. Am Ende der Garzeit nehmen Sie den GrillspieR heraus, indem Sie mit den Wolbungen am DrehspieRhalter von
unten in die Nuten des Drehspieles greifen und den GrillspieR aus den Aufnahmen herausheben.

O 00 N o
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Grillen

Grillen

1. Bereiten Sie die Speise nach Rezept vor.
2. Heizen Sie den Minibackofen in der Betriebsart Oberhitze mit Umluft fur ca. 15 Minuten auf 230°C vor. Stellen Sie
dazu den Betriebsschalter auf die Position und den Temperaturregler auf 230 °C.
Der nachstehenden Tabelle konnen Sie Richtwerte flir die Garzeit bestimmter Speisen (gekdihlt, nicht tiefgefro-
ren) in dieser Betriebsart entnehmen.
HINWEIS!

- Bitte beachten Sie, dass es sich lediglich um Richtwerte handelt. Die tatsachliche Garzeit kann abhdngig von
der Beschaffenheit der Speisen variieren. Uberwachen Sie daher den Garvorgang.

Lebensmittel Ofentemperatur in °C | Garzeit in min.
Rippensteak 220 25-30
T-Bone-Steak 220 25-30
Hamburger 220 25-28
Schweinekoteletts 220 40-45
Lammkoteletts 220 30-40
Hlihnerbeine 220 30-35
Fischfilets 180 20-25
Lachssteaks 180 20-25

3. Legen Sie das Gargut auf den Grillrost.

4. Offnen Sie die Ofentlir und schieben Sie das Backblech in die unterste Schiene, um ggf. vom Gargut herablau-
fendes Ol aufzufangen.

5. Schieben Sie den Grillrost in die obere Schiene. Achten Sie darauf, dass das Grillgut nicht die Heizelemente
berlhrt.

6. Wahlen Sie mit dem Temperaturregler die gewiinschte Temperatur.
7. Stellen Sie mit der Zeitschaltuhr die gewlinschte Garzeit ein.
8. Am Ende der Garzeit nehmen Sie das Gargut heraus.

Toasten mit Ober-und Unterhitze

1. Legen Sie maximal 4-6 Scheiben Brot, 6 Muffins oder gefrorene Waffeln zum Toasten mittig auf den Grillrost.
2. Schieben Sie den Grillrost in die mittlere Schiene.

3. Stellen Sie den Betriebsschalter auf die Position E

4. Wahlen Sie mit dem Temperaturregler die Temperatur (260 ° C).

5. Stellen Sie mit der Zeitschaltuhr zundchst eine kurze Zeit (ca. 3-6 Minuten) ein, die Sie ggf. verlangern.

6. Am Ende der Garzeit nehmen Sie das Toast heraus.

A WARNUNG!

Brandgefahr durch sehr hohe Temperaturen.
- Brot kann brennen. Uberwachen Sie den Toastprozess, um Uberhitzung zu vermeiden.

KUNDENDIENST 17
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Backen

Backen

A WARNUNG!

Brandgefahr durch sehr hohe Temperaturen.

- Verwenden Sie keine Kunststoffformen, Backpapier, Muffinformchen aus Papier oder Ahnli-
ches.

- Uberwachen Sie den Garprozess, um ein Anbrennen zu verhindern.

Der Minibackofen ist fir Backgut mit einer Lange von ca. 22 cm geeignet.

1. Heizen Sie zum Backen den Minibackofen ca. 15 Minuten vor. Stellen Sie dazu den Betriebsschalter auf die Posi-
tion und den Temperaturregler auf die die gewlinschte Temperatur.

2. Legen Sie das Backgut auf das Backblech oder in eine geeignete Form.

3. Stellen Sie die Form auf den Grillrost und schieben Sie den Grillrost bzw. das Backbleck bis zum Anschlag in die
geeignete Schiene des Minibackofens:

* Kekse: untere oder mittlere Schiene
e Torten: untere Schiene
e Kuchen: untere oder mittlere Schiene
4. Stellen Sie mit der Zeitschaltuhr die Backzeit ein.
5. Am Ende der Garzeit nehmen Sie das Gargut heraus.

Reinigung und Pflege

Das Gerat muss regelmaRig im Innenraum gereinigt werden, da angesammeltes Fett beim Erhitzen einen Brand
verursachen kann.

Verletzungsgefahr durch Stromschlag.
- Bevor Sie das Gerat reinigen, ziehen Sie immer zuerst den Netzstecker aus der Steckdose.

- Benutzen Sie keine harte Materialien wie Topfkratzer oder Ahnliches. Reste eines Kratzers
oder harten Schwamms konnten im Gerat verbleiben und einen elektrischen Schlag verur-
sachen.

/\ WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch sehr heiBe Oberflachen.
- Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuihlen, bevor Sie es reinigen.

A VORSICHT!

Verletzungsgefahr durch brechendes Glas.
- Die heiRe Backofentur nicht mit Wasser bespritzen, das Glas kénnte brechen.

A\ VORSICHT!

Verletzungsgefahr durch beschadigte Oberflachen/Heizelemente

Rlckstande auf den Heizelementen/Oberflachen konnen das Gerat beschadigen und zu Gefahrdun-
gen fuhren.
- Versuchen Sie nicht, die Heizelemente zu reinigen.

- Benutzen Sie kein Backofenspray.
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Entsorgung

Das Gehause reinigen

- Verwenden Sie flir die Reinigung ein feuchtes, weiches Tuch mit einer milden Seifenlésung.

- Benutzen Sie keine chemischen Losungs- und Reinigungsmittel, weil diese die Oberflache und/oder die
Beschriftungen des Gerats beschdadigen konnen.

Den Innenraum reinigen

- Reinigen Sie den Innenraum und den Grillrost mit einem weichen feuchten Tuch oder Schwamm und etwas
Spulmittel.

- Wischen Sie den Innenraum griindlich trocken.

Zubehor reinigen

Entnehmen Sie den DrehspieR mit Klammern, das Backblech, den Grillrost und das Kriimel-/Fettauffangblech.

Entfernen Sie die Klammern vom DrehspieR, indem Sie die Schrauben I6sen und dann die Klemmen vom
Drehspiel schieben.

Reinigen Sie den Grillrost mit einem handelstiblichen Spulmittel oder in der Spulmaschine.

Der DrehspieR mit Klammern, das Backblech und das Kriimel-/Fettauffangblech sind nicht sptilmaschinenge-
eignet! Reinigen Sie diese von Hand mit einem handelsublichen Spulmittel.

Nach der Reinigung in Betrieb nehmen
HINWEIS!

Kurzschlussgefahr

- Lassen Sie das Gerat vollstandig trocknen, bevor Sie es wieder in Betrieb nehmen. Benutzen
Sie das Gerat nicht, solange der Innenraum noch feucht ist.

Entsorgung

Verpackung

@ Ihr Gerat befindet sich zum Schutz vor Transportschaden in einer Verpackung. Verpackungen sind
% Rohmaterialien und konnen wiederverwertet oder dem Recycling-Kreislauf zugeflihrt werden.

Gerat

Altgerate dirfen nicht im normalen Hausmiill entsorgt werden.

Entsprechend Richtlinie 2012/19/EU ist das Gerdt am Ende seiner Lebensdauer einer geordneten Ent-
sorgung zuzufuhren.
Dabei werden im Gerat enthaltene Wertstoffe der Wiederverwertung zugefiihrt und die Belastung der
B et vermieden.
Geben Sie das Altgerat an einer Sammelstelle fur Elektroschrott oder einem Wertstoffhof ab.

Wenden Sie sich flr ndhere Ausktinfte an lhr ortliches Entsorgungsunternehmen oder lhre kommunale
Verwaltung.
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Technische Daten

Technische Daten

Netzspannung 220 -240~50/60 Hz
Leistung max. 1.500 Watt

GroRe Backraum ca. 28 Liter
Betriebstemperatur max. 280 °C
Schutzklasse I

Schutzart IP20

Abmessung ca. 495 x380x330 mm

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitatsinformation

Hiermit erklart die Medion AG, dass das Produkt MD 16391 mit den folgenden europaischen Anforde-
rungen Ubereinstimmt:

EMV-Richtlinie 2004/108/EG

Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EG

Oko-Design Richtlinie 2009/125/EG

RoHS-Richtlinie 2011/65/EU.

Vollstandige Konformitatserklarungen sind erhaltlich unter www.medion.com/conformity.

Impressum

Copyright © 2015
Alle Rechte vorbehalten.
Diese Bedienungsanleitung ist urheberrechtlich geschitzt.

Vervielfdltigung in mechanischer, elektronischer und jeder anderen Form ohne die schriftliche
Genehmigung des Herstellers ist verboten

Das Copyright liegt bei der Firma:
Medion AG

Am Zehnthof 77

45307 Essen

Deutschland

Die Anleitung kann uber die Service Hotline nachbestellt werden und steht liber das Serviceportal
www.medionservice.de zum Download zur Verfiigung.

Sie konnen auch den oben stehenden QR Code scannen und die Anleitung Uber das Serviceportal auf Ihr mobiles
Endgerat laden.
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GARANTIEKARTE
MINIBACKOFEN MIT ROTISSERIE

Ve

.

lhre Informationen:

Name

Adresse

o) E-Mail

Datum des Kaufs*

* Wir empfehlen, Sie behalten die Quittung mit dieser Garantiekarte.

Ort des Kaufs

r

\.

Beschreibung der Storung:

r

<
Schicken Sie die ausgefiillte Garantiekarte zusam- KUNDENDIENST N
men mit dem defekten Produkt an:

oY 01805 - 633 633 g www.medion.de
MEDION AG 0,14 €/Min. aus dem dt. Festnetz / Mobilfunk max. 0,42 €/Min.
45092 ESSEN MODELL: MD 16391 ARTIKELNUMMER: 92792 X11/03/2015
DEUTSCHLAND J

Bitte benutzen Sie das Kontaktformular unter www. Erreichbarkeit der Hotline:

Mo. - Fr.: 07:00 - 23:00 Uhr /

medionservice.de
Sa./So0.:10:00 - 18:00 Uhr

JAHRE GARANTIE

) (¥

2N

)




Garantiebedingungen

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

unsere Produkte unterliegen einer strengen Qualitatskontrolle. Sollte dieses Gerat trotzdem nicht einwandfrei funktionie-
ren, bedauern wir dies sehr und bitten Sie, sich an unsere auf der Garantiekarte aufgefiihrte Serviceadresse zu wenden.
Gern stehen wir lhnen auch telefonisch liber die auf der Garantiekarte ausgedruckten Service-Hotline zur Verfiigung. Ihre
gesetzlichen Rechte werden durch diese Garantie nicht eingeschrankt. Fur die Geltendmachung von Garantieanspriichen
gilt folgendes:

Die Garantiezeit betragt drei Jahre und beginnt am Tag des Kaufs. Bitte bewahren Sie den Kassen-
bon als Nachweis flir den Kauf auf. Unsere Garantieleistung ist auf die Behebung von Material- und
Fabrikationsfehlern bzw. den Austausch des Gerates beschrankt. Unsere Garantieleistung ist flir Sie
kostenlos. Spuren des taglichen Gebrauches (Kratzer, Dellen etc.) stellen keinen Garantiefall dar. Der
Garantiegeber Gibernimmt bei Reparaturannahme keine Haftung fiir eventuell auf dem Produkt vom
Kaufer gespeicherte Daten oder Einstellungen.

Garantieanspruche mussen jeweils nach Kenntniserlangung unverziiglich erhoben werden. Die
Geltendmachung von Garantieanspriichen nach Ablauf des Garantiezeitraumes ist ausgeschlossen,
es sei denn, die Garantieanspriiche werden innerhalb einer Frist von zwei Wochen nach Ablauf des
Garantiezeitraumes erhoben.

wahrend der Garantiezeit konnen defekte Gerate unfrei an u. a. Serviceadresse gesandt werden. Sie
erhalten dann ein neues oder ein repariertes Gerat kostenlos zurtick. Mit Reparatur oder Austausch
des Gerates beginnt kein neuer Garantiezeitraum. MaRgeblich bleibt der Garantiezeitraum von drei
Jahren ab Kaufdatum. Unabhangig davon, ob eine kostenpflichtige Reparatur innerhalb oder auBer-
halb der Garantiezeit erforderlich ist, oder flir den Fall, dass Ihnen Kosten im Zusammenhang mit der
Erstellung eines Kostenvoranschlags entstehen, werden Sie vorab daruber informiert. Nach Ablauf
der Garantiezeit haben Sie ebenfalls die Moglichkeit, das defekte Gerat zwecks Reparatur an die u. a.
Adresse zu senden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Bitte beachten Sie, dass unsere Garantie bei missbrauchlicher oder unsachgemaRer Behandlung, bei Nichtbeachtung der
fur das Gerat geltenden Sicherheitsvorkehrungen, bei Gewaltanwendungen oder bei Eingriffen, die nicht von der von uns
autorisierten Serviceadresse vorgenommen wurden, erlischt. Vom Garantieumfang nicht (oder nicht mehr) erfasste Defekte
am Gerat oder Schaden, durch die die Garantie erloschen ist, beheben wir gegen Kostenerstattung.
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Importiert durch:

MEDION AG
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