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Mit QR-Codes schnell und einfach ans Ziel

Egal, ob Sie Produktinformationen, Ersatzteile oder Zubehor bendtigen, Anga-
ben Uiber Herstellergarantien oder Servicestellen suchen, oder sich bequem
eine Video-Anleitung anschauen mdchten, mit unseren QrR-Codes gelangen Sie
kinderleicht ans Ziel.

Was sind QR-Codes?

QR-Codes (QR= Quick Response) sind grafische Codes, die mithilfe einer Smart-
phone-Kamera gelesen werden und beispielsweise einen Link zu einer Internetsei-
te oder Kontaktdaten enthalten.

Ihr Vorteil: Kein |astiges Eintippen von Internet-Adressen oder Kontaktdaten!

Und so geht's

Zum Scannen des QR-Codes bendtigen Sie lediglich ein Smartphone, einen instal-
lierten QR-Code Reader sowie eine Internet-Verbindung*.

Einen QR-Code Reader finden Sie in der Regel kostenlos im App Store Ihres
Smartphones.

Jetzt ausprobieren

Scannen Sie einfach mit Ihrem Smartphone den folgenden
QR-Code und erfahren Sie mehr tiber lhr neu erworbenes
Hofer-Produkt.*

lhr Hofer Serviceportal

Alle oben genannten Informationen erhalten Sie auch im Internet >
uber das Hofer Serviceportal unter www.hofer-service.at.

*  Beim Ausflihren des QR-Code Readers konnen abhangig von Ihrem Tarif
Kosten fiir die Internet-Verbindung entstehen.
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Allgemeines

Allgemeines

Bedienungsanleitung lesen und aufbewahren

Diese Bedienungsanleitung gehort zu dieser Edelstahl-Mikrowelle
@% 4-IN-1MD 16500. Sie enthalt wichtige Informationen zur Inbetrieb-
nahme und Handhabung.

Um die Verstandlichkeit zu erhohen, wird die Edelstahl-Mikrowelle
4-IN-1MD 16500 im Folgenden nur Mikrowelle genannt.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung, insbesondere die Sicherheits-
hinweise, sorgfaltig durch, bevor Sie die Mikrowelle einsetzen. Die
Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung kann zu schweren Ver-
letzungen oder Schaden an der Mikrowelle fihren.

Die Bedienungsanleitung basiert auf den in der Europdischen Union
gultigen Normen und Regeln. Beachten Sie im Ausland auch landes-
spezifische Richtlinien und Gesetze.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fiir die weitere Nutzung auf.
Wenn Sie die Mikrowelle an Dritte weitergeben, geben Sie unbedingt
diese Bedienungsanleitung mit.

Zeichenerklarung

Die folgenden Symbole und Signalworte werden in dieser Bedienungsanlei-
tung, auf der Mikrowelle oder auf der Verpackung verwendet.

A\ GEFAHR!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem hohen Risikograd,
die, wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine schwere Verletzung
zur Folge hat.

A WARNUNG!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem mittleren Risiko-
grad, die, wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine schwere Verlet-
zung zur Folge haben kann.

KUNDENDIENST 9
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Lieferumfang

A VORSICHT!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem niedrigen Risiko-
grad, die, wenn sie nicht vermieden wird, eine geringfligige oder maRige
Verletzung zur Folge haben kann.

HINWEIS!

Dieses Signalwort warnt vor moglichen Sachschaden oder gibt lhnen niitzli-
che Zusatzinformationen zum Zusammenbau oder zum Betrieb.

f Hinweise in der Gebrauchsanleitung beachten

O

&

Recycling-Symbol

ﬁ WEEE-Symbol (gemaR Richtlinie zum Umgang mit Elektroschrott)

Konformitatserkldarung (siehe Kapitel ,Konformitatsinformati-
on‘): Mit diesem Symbol markierte Produkte erfullen die Anfor-
derungen der EG-Richtlinien.

Lieferumfang

Vergewissern Sie sich nach dem Auspacken, dass folgende Teile mitgeliefert
worden sind:

 Edelstahl-Mikrowelle 4-IN-1MD 16500

* Drehteller

e Grillrost

e Bedienungsanleitung und Garantiedokumente

10 KUNDENDIENST
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BestimmungsgemaRer Gebrauch

BestimmungsgemadBer Gebrauch

Das Gerat darf nur zum Erwarmen von dafiir geeigneten Lebensmitteln in
geeigneten Behaltnissen und Geschirr verwendet werden. Es darf nicht im
Freien verwendet werden!

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt verwendet zu werden, nicht je-
doch in ahnlichen Anwendungen, wie beispielsweise

 inKtchen, flr Mitarbeiter in Laden, Buros und anderen gewerblichen

Bereichen;

¢ inlandwirtschaftlichen Anwesen;
e von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
* inFrihstlckspensionen.

Bitte beachten Sie, dass im Falle des nicht bestimmungsgemaRen Gebrauchs
die Haftung erlischt:

Bauen Sie das Gerat nicht ohne unsere Zustimmung um und verwenden
Sie keine nicht von uns genehmigten oder gelieferten Zusatzgerate.

Verwenden Sie nur von uns gelieferte oder genehmigte Ersatz- und Zu-
behorteile.

Beachten Sie alle Informationen in dieser Bedienungsanleitung, insbe-
sondere die Sicherheitshinweise. Jede andere Bedienung gilt als nicht
bestimmungsgemaR und kann zu Personen- oder Sachschaden fuhren.

Benutzen Sie das Gerat nicht in explosionsgefahrdeten Bereichen. Hierzu
zahlen z. B. Tankanlagen, Kraftstofflagerbereiche oder Bereiche, in denen
Losungsmittel verarbeitet werden. Auch in Bereichen mit teilchenbelas-
teter Luft (z.B. Mehl- oder Holzstaub) darf dieses Gerat nicht verwendet
werden.

Setzen Sie das Gerat keinen extremen Bedingungen aus. Zu vermeiden
sind:

* Hohe Luftfeuchtigkeit oder Nasse

e Extrem hohe oder tiefe Temperaturen

 Direkte Sonneneinstrahlung

e Offenes Feuer

KUNDENDIENST 1
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Sicherheitshinweise

Sicherheitshinweise

A WARNUNG!

Verletzungsgefahr durch unsachgemaBe Behandlung.

- Gerat und Zubehor an einem fiir Kinder unerreichbaren Platz
aufbewahren.

- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber und
von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benut-
zer-Wartung durfen nicht durch Kinder durchgefiihrt werden,
es sei denn, sie sind 8 Jahre und alter und werden beaufsich-
tigt;

- Kinder junger als 8 Jahre sollen vom Gerat und der Anschluss-
leitung ferngehalten werden.

Gerat auspacken

A WARNUNG!

Erstickungsgefahr.
- Verpackungsfolien von Kindern fernhalten.

A\ GEFAHR!

Verletzungsgefahr durch Stromschlag oder
Mikrowellenstrahlung.

- Vor dem ersten Gebrauch und nach jeder Benutzung die Mik-
rowelle sowie das Netzkabel auf Beschadigungen tberprufen.

12 KUNDENDIENST
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Sicherheitshinweise

- Gerat nicht in Betrieb nehmen, wenn die Mikrowelle oder das
Netzkabel sichtbare Schaden aufweist.

- Wenn Sie einen Transportschaden feststellen wenden Sie sich
umgehend an das Medion Service Center.

Allgemeine Sicherheitshinweise

- Mikrowelle nur an eine ordnungsgeman installierte Schutz-
kontaktsteckdose mit 230V ~ 50Hz Wechselspannung anschlie-
Ren, die mit mindestens 16 A abgesichert ist. Keine Verlange-
rungskabel verwenden.

A\ GEFAHR!

Verletzungsgefahr durch Stromschlag oder
Mikrowellenstrahlung.

- Mikrowellenstrahlung kann bei Beschadigungen des Gerats
durch eine Leckage nach auRen dringen. Beschadigungen am
Netzkabel konnen einen elektrischen Schlag verursachen.

- Bei Beschadigungen am Gehause, an Abdeckungen, an der
Tur, Turdichtungen oder am Turverschluss die Mikrowelle auf
keinen Fall in Betrieb nehmen. In diesem Fall sofort das Netz-
kabel am Stecker aus der Steckdose ziehen.

- Auf keinen Fall selbstandig Veranderungen am Gerat vorneh-
men oder versuchen, ein Gerateteil selbst zu 6ffnen und/oder
Zu reparieren.

- Keine Abdeckungen im Innenraum der Mikrowelle oder die
Innenfolie des Sichtfensters entfernen, da sonst Mikrowellen-
strahlung austreten kann.

- Mikrowelle und Netzkabel ausschlieRlich durch eine daflir
gualifizierte Fachwerkstatt instand setzen lassen oder an den
Medion-Service wenden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

KUNDENDIENST 13
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Sicherheitshinweise

HINWEIS!

Gefahr von Gerateschaden durch unsachgemaRBe Aufstellung.

- Die Mikrowelle ist als freistehendes Gerat vorgesehen. Nicht in
einem Einbaumaobel aufstellen.

- Sicher stellen, dass das Netzkabel unbeschadigt ist und nicht
unter dem Gerat oder tUiber heiRe Flachen oder scharfe Kanten
verlauft.

- Die Mikrowelle auf eine ebene, stabile Flache stellen, die das
Eigengewicht des Gerats samt dem Hochstgewicht der darin
zubereiteten Nahrungsmittelmenge tragen kann.

- Die Mikrowelle nur in einem geschutzten trockenen Raum
aufstellen.

- Die Mikrowelle gegen Tropf- und Spritzwasser schiitzen. Sollte
die Mikrowelle dennoch mit Wasser in Beriihrung gekommen
sein, sofort den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

- Die Mikrowelle nicht in der Nahe von Warmequellen aufstellen.

HeiBe Oberflachen

A\ GEFAHR!

Verletzungsgefahr durch Verbrennung durch heiBBe
Oberflachen.

- Nicht das Gehause beriihren.

- Im Kombibetrieb oder im Grillbetrieb, durfen Kinder wegen
der vorkommenden Temperaturen das Gerat nur unter Auf-
sicht von Erwachsenen benutzen.

- Der Drehteller wird nach einem Garvorgang mit Grill sehr heiR!
Unbedingt Topflappen oder hitzebestandige Handschuhe
beim Entnehmen des Drehtellers aus dem Garraum verwen-
den.

1% KUNDENDIENST
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Sicherheitshinweise

A\ GEFAHR!

Explosionsgefahr.

- Keine Mischung aus Wasser mit Ol oder Fett in der Mikrowelle
erhitzen.

A WARNUNG!

Brandgefahr durch sehr hei-
Re Gerateoberflachen.

- Keine Gegenstande auf
die Mikrowelle stellen. Fur
eine ausreichende BelUf-
tung muss nach oben ein
Abstand von 30 cm, an der
Rlckseite und an beiden Seiten 75 cm eingehalten werden.
Die Offnungen an dem Gerat nicht abdecken oder verstopfen.

- Das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt las-
sen.

- Die Mikrowelle ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben
zu werden.

A WARNUNG!

Brandgefahr durch sehr hohe Temperaturen.

- Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brennbaren
Materialien wie Kunststoff- oder Papierbehalter, Mikrowelle
grundsatzlich beaufsichtigen.

- Das Gerat ausschlielich zum Erwdrmen von dafiir geeigneten
Lebensmitteln in geeigneten Behaltnissen und Geschirr ver-
wenden. Bei Grill-, Umluft oder Kombi-Betrieb kein Backpapier
verwenden.

KUNDENDIENST 15
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Sicherheitshinweise

- Keine brennbaren Gegenstande (keine Speisen oder Kleidung,
keine Heizkissen, Hausschuhe, Schwamme, feuchte Putz-
lappen und Ahnliches) im Gerat erhitzen oder versuchen zu
trocknen.

- Keine alkoholhaltigen Speisen zubereiten. Mit dem Gerat nicht
frittieren oder Ol erhitzen!

- Drehteller gleichmaRig beladen, damit er wahrend des Betrie-
bes nicht die metallene Innenwand des Gerates berthrt, um
Funkenschlag zu vermeiden.

- Bei Rauchentwicklung unbedingt die Tur geschlossen halten,
um Flammenbildung zu vermeiden bzw. bereits bestehende
Flammen zu ersticken. Gerat sofort mit der Stopp/Abbruch-Tas-
te ausschalten und Netzstecker ziehen.

Besondere Sicherheitshinweise im Umgang mit
Mikrowellen

A\ GEFAHR!

Verletzungsgefahr durch berstende Behalter.

- Keine Speisen oder Flussigkeiten in fest verschlossenen Behal-
tern erhitzen! Diese konnen im Gerat bersten oder beim Off-
nen zu Verletzungen flihren. Bei verschlieRbaren Behaltern,
wie z.B. Babyflaschen, grundsatzlich den Deckel entfernen.

A\ GEFAHR!

Verletzungsgefahr durch Verbrennung.

- In der Mikrowelle zubereitete Speisen werden ggf. ungleich-
maRig heiR. Vor dem Verzehr die Temperatur der erhitzten
Speisen prufen. Bei Babynahrung und Babyflaschen vor der
Priifung der Temperatur die Kindernahrung immer umrthren
oder schiitteln, um Verbrennungen zu vermeiden.

16 KUNDENDIENST
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Sicherheitshinweise

Eier mit Schale oder ganze, hartgekochte Eier nicht im Mikro-
wellengerat erhitzen, da sie beim Garen und auch nach der
Entnahme explodieren konnen. Eier nur in speziell daftir vor-
gesehenem Mikrowellengeschirr erhitzen.

Lebensmittel mit geschlossener Haut wie z.B. Tomaten, Wurst-
chen, Aubergine oder ahnliche vor dem Garen anritzen, um
ein Platzen zu vermeiden.

HINWEIS!

Gefahr von Gerateschaden.

Gerat niemals ohne Drehteller und in der Betriebsart Mikro-
welle nicht ohne Lebensmittel im Garraum betreiben.

Nur das beiliegende oder in dieser Bedienungsanleitung als
geeignet beschriebene Zubehor verwenden.

Im Mikrowellenbetrieb niemals Geschirr mit Metallverzierun-
gen, metallisches Geschirr oder den Grillrost verwenden, da es
durch Funkenschlag zu Beschdadigungen am Gerat und/oder
am Geschirr kommen kann.

Mikrowellengeeignetes Geschirr verwenden. Achten Sie beim

Geschirrkauf auf Kennzeichnungen wie ,mikrowellengeeig-
net” oder ,flir die Mikrowelle”.

Sicherheitshinweise zum Erhitzen von Fliissigkeiten

A\ GEFAHR!

Verletzungsgefahr durch Verbrennung.

Beim Erhitzen von Flussigkeiten in der Mikrowelle kann es zu
so genanntem Siedeverzug kommen, d. h., dass die Flussig-
keit bereits Siedetemperatur hat, ohne dass die beim Kochen
typischen Dampfblasen auftreten. Bei Erschiitterungen, wie
sie z. B. bei dem Herausnehmen entstehen, kommt es dann zu
einem plotzlichen Aufkochen der Flussigkeit. Fltssigkeit kann
schlagartig herausspritzen.

KUNDENDIENST 17
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Sicherheitshinweise

Keine hohen, schmalen GefaRe verwenden.

Beim Erhitzen einen Stab aus Glas oder Keramik in das Gefa
stellen, um ein verspatetes Aufkochen der Flussigkeit zu ver-
hindern. Nach dem Erhitzen kurz warten, das GefaR vorsichtig
antippen und Flussigkeit umriihren, bevor Sie es aus dem
Garraum nehmen.

Gerat reinigen und pflegen

HINWEIS!

Gefahr von Gerateschaden.

18

Empfindliche Oberflachen des Drehtellers. Berthrung mit sau-
ren Lebensmitteln vermeiden. Der Drehteller kann beschadigt
werden.

Mangelhafte Sauberkeit des Kochgerats kann zu einer Zersto-
rung der Oberflache fuhren, die ihrerseits die Gebrauchsdauer
beeinflusst und moglicherweise zu gefahrlichen Situationen
fuhrt.

Gerat regelmaRig reinigen und Nahrungsmittelreste entfer-
nen.

Bei der Reinigung der Turdichtungen, des Garinnenraums so-
wie angrenzender Teile die Hinweise zur Reinigung beachten,
siehe ,Reinigung und Pflege” auf Seite 48.
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Uber Mikrowellen

Uber Mikrowellen

Mikrowellen sind hochfrequente elektromagnetische Wellen, die eine Erwar-
mung lhrer Speisen in dem Garinnenraum bewirken. Mikrowellen erhitzen
alle nicht metallischen Gegenstande. Benutzen Sie deshalb keine metalli-
schen Gegenstande im Mikrowellenbetrieb. Diese Erwarmung geschieht
umso besser, je mehr Wasser sich in den Lebensmitteln befindet.

Um eine optimale Verteilung der Warme zu erlangen, lassen Sie fertig erhitzte
Gerichte ein bis zwei Minuten in der Mikrowelle zum Nachgaren stehen.

Die Wirkung von Mikrowellen auf Lebensmittel

Mikrowellen dringen bis zu einer Tiefe von etwa 3 cm in Lebensmittel ein.
Sie erhitzen die Wasser-, Fett- und Zuckermolekule (Speisen mit hohem
Wasseranteil werden am intensivsten erwarmt).

Diese Warme durchdringt dann - langsam - die gesamte Speise und fuhrt
zum Auftauen, Erhitzen und Garen der Speise.

Der Garraum und die Luft im Garraum werden nicht erwarmt (das Speise-
behaltnis erwarmt sich hauptsachlich durch die heille Speise).

Jede Speise bendtigt zum Garen bzw. Auftauen eine bestimmte Menge
Energie - nach der Faustformel: Hohe Leistung - kurze Zeit bzw. geringe
Leistung - lange Zeit.

Das Mikrowellengerat

Ein Mikrowellengenerator, das so genannte Magnetron, erzeugt die Mik-
rowellen und leitet sie in den Garraum.

Garraumwande und Sichtfenster reflektieren die Mikrowellen, so dass sie
nicht aus dem Garraum austreten konnen.

Die Mikrowellenleistung und die Garzeit lassen sich in mehreren Stufen
einstellen.

Nach Ablauf der Zeit oder beim Offnen der Garraumtiir schaltet sich das
Magnetron sofort aus.
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Kochen und Garen mit der Mikrowelle

Kochen und Garen mit der Mikrowelle

Allgemeine Hinweise

- Um die Nahrungsmittel zum Garen richtig einzufiillen und anzuordnen,
bringen Sie die dicksten Stlicke am auReren Rand unter.

- Beachten Sie die genaue Koch- oder Garzeit.

- Wahlen Sie die kiirzeste angegebene Koch- oder Garzeit und verlangern
Sie sie bei Bedarf.

A WARNUNG!

Brandgefahr durch sehr hohe Temperaturen.

Stark Uberkochte Speisen konnen Qualm entwickeln oder sich ent-
zunden.

- Garvorgang stets Uberwachen.

- Decken Sie die Speisen wahrend des Koch- oder Garvorgangs mit einer
mikrowellengeeigneten Abdeckung ab. Durch Abdecken werden Spritzer
vermieden; auBerdem wird das Essen gleichmaRiger gegart.

- Speisen wie Hahnchenteile und Hamburger sollten wahrend der Zube-
reitung in der Mikrowelle einmal umgedreht werden, um das Garen zu
beschleunigen. GroRere Teile wie Braten oder Brathahnchen muissen
mindestens einmal umgedreht werden.

- Wichtig ist auch ein Umschichten, z. B. bei Fleischballchen: Nach der Halfte
der Zubereitungszeit sollten die Speisen von oben nach unten und innen
nach auRen umgeschichtet werden.

- Nach dem Erhitzen durchmischen Sie wenn moglich das Gargut, um eine
gleichmaRige Temperaturverteilung zu erreichen, oder lassen es fur eine
kurze Zeit nachgaren.

Mikrowellentaugliche Materialien

Fur Ihre Mikrowelle konnen Sie sich spezielles Geschirr und Zubehér kaufen.
Achten Sie auf die Kennzeichnung ,mikrowellengeeignet” oder flir die Mik-

rowelle”. Sie kdnnen aber auch Ihr vorhandenes Geschirr nutzen - wenn das
Material daflir geeignet ist.

20 KUNDENDIENST
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Kochen und Garen mit der Mikrowelle

Geeignete Materialien

 Porzellan, Glaskeramik und hitzebestandiges Glas
 Kunststoff, der hitzebestandig und mikrowellengeeignet ist (Achtung:

Kunststoff kann sich trotzdem durch Speisen verfarben oder durch die
Hitze verformen)

e Backpapier.
HINWEIS!

Gefahr von Sachschaden.

- Keine Gefale aus Porzellan, Keramik oder Kunststoff sowie Ab-
deckfolien im Grill-/Grill-kombibetrieb verwenden. Die Mate-
rialien konnten aufgrund der groRen Hitze brechen oder sich
verformen bzw. verschmoren.

Bedingt geeignete Materialien

e Steingut und Keramik. Verwenden Sie TongefaRe nur zum Auftauen und
bei kurzen Garzeiten, da es sonst aufgrund des Luft- und Wassergehaltes
zu Rissen im Ton kommen kann.

¢ Geschirr mit Gold- oder Silberdekor nur dann, wenn es laut Hersteller
~mikrowellengeeignet” ist.

e Verwenden Sie Aluminiumfolie nicht in groRen Mengen. Sie kann jedoch
z.B. in kleinen Stlicken zum Abdecken empfindlicher Teile verwendet
werden. Decken Sie auch Ecken von GefaRBen ab, um ein Uberkochen
zu verhindern, da sich die Mikrowellenenergie vorrangig auf die Ecken
konzentriert. Halten Sie einen Abstand von 2,5 cm zwischen Folie und
Innenwand ein.

e Aluminiumschalen (z. B. bei Fertiggerichten) sind bedingt geeignet,
mussen jedoch mindestens 3 cm hoch sein, damit sie in der Mikrowelle
benutzt werden konnen.
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Kochen und Garen mit der Mikrowelle

Nicht geeignete Materialien

Metall, also alle Metalltopfe, -pfannen und -deckel.

HINWEIS!

Gefahr von Sachschaden.

Im Mikrowellenbetrieb niemals Geschirr mit Metallverzierun-
gen, metallisches Geschirr oder den Grillrost verwenden, da es
durch Funkenschlag zu Beschadigungen am Gerat und/oder
am Geschirr kommen kann.

Mitgelieferten Grillrost nur im Grillbetrieb verwenden.

Kein Kristall- oder Bleikristallglas im Mikrowellenbetrieb ver-
wenden. Es kann zerspringen, farbiges Glas kann sich verfar-
ben.

Keine hitzeunbestandigen Materialien verwenden. Sie kdnnen
sich verformen oder sogar brennen.

HINWEIS!

Um zu prifen, ob ein Geschirr fir den Gebrauch in der Mikro-
welle geeignet ist, geben Sie etwas Wasser in das Behadltnis
und stellen es dann in die Mikrowelle.

Driicken Sie 2x auf die Taste ©. Das Gerat lauft nun im Mik-
rowellenbetrieb fiir 1 Minute. Wenn Sie feststellen, dass das
Gefal heiler ist als die Speise, ist es fur die Mikrowelle nicht
geeignet. Mikrowellengeeignetes Geschirr erwarmt sich nur
durch die Hitze der Speise.

A WARNUNG!

Brandgefahr.

22

Sobald Sie Funken, Blitze oder gar Feuer bemerken, die Mikro-
welle sofort iiber die Taste @ ausschalten und Netzstecker
ziehen.
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Ubersicht der geeigneten Materialien

Kochen und Garen mit der Mikrowelle

Die nachstehende Liste ist eine allgemeine Orientierungshilfe, die Ihnen bei
der Wahl des richtigen Kochgeschirrs helfen soll:

. Mikro- . . Kombi-

Kochgeschirr welle Grill HeiBluft betrieb
Hitzebestandiges Ja Ja Ja Ja
Glas
Nicht-hitzebestandi- | Nein Nein Nein Nein
ges Glas
Hitzebestandige Ja Ja Ja Ja
Keramik
Mikrowel- Ja Nein Nein Nein
lentaugliches
Kunststoffgeschirr
Klichenpapier Ja Nein Nein Nein
Metalleinsatz Nein Ja Ja Nein
Grillrost, mitgeliefert | Nein Ja Ja Nein
Alufolie, Aluschalen bedingt | Ja Ja bedingt

geeignet geeignet

*Kombibetrieb: Mikrowelle + Grill bzw. Mikrowelle und HeiRluft

GroBe und Form von mikrowellengeeigneten GefdaBen

Flache, breite GefaRe eignen sich besser als schmale und hohe. ,,Flache” Spei-
sen konnen gleichmaRiger durchgaren.

Runde oder ovale GefaRe eignen sich besser als eckige. In den Ecken besteht
die Gefahr lokaler Uberhitzung.

KUNDENDIENST
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Vor dem ersten Gebrauch

Vor dem ersten Gebrauch

Gerat aufstellen

Stellen Sie sicher, dass alle Verpackungsmaterialien aus dem Gerat und von
der Innenseite der Tur entfernt wurden.

HINWEIS!

Gerateschaden.

- Die angeschraubte Abdeckung &¥ im Garinnenraum ist kein
Teil der Verpackung und darf nicht entfernt werden!

A\ GEFAHR!

Verletzungsgefahr durch Stromschlag oder
Mikrowellenstrahlung.

- Mikrowellenstrahlung kann bei Beschadigungen des Gerats
durch eine Leckage nach auRen dringen. Beschadigungen am
Netzkabel konnen einen elektrischen Schlag verursachen.

- BeiBeschdadigungen am Gehduse, an Abdeckungen, an der
Tur, TUrdichtungen oder am Turverschluss die Mikrowelle auf
keinen Fall in Betrieb nehmen. In diesem Fall sofort das Netz-
kabel am Stecker aus der Steckdose ziehen.

- Mikrowelle und Netzkabel ausschlieRlich durch eine dafiir
gualifizierte Fachwerkstatt instand setzen lassen oder an den
Medion-Service wenden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

- Stellen Sie die Mikrowelle nicht in der Nahe von Warmequellen, an einem

ort, an dem Nasse oder hohe Feuchtigkeit auftritt oder in der Nahe von
brennbaren Materialien auf.

- Die FURe durfen nicht entfernt werden.

- SchlieRen Sie die Mikrowelle an eine gut erreichbare und jederzeit frei
zugangliche 230V ~ 50Hz Schutzkontaktsteckdose an.
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Vor dem ersten Gebrauch

Gerat leer aufheizen

Vor dem Verwenden der Mikrowelle muss das Gerat zundchst leer aufgeheizt
werden, damit fertigungsbedingte Ruickstande verdampfen konnen. Schal-
ten Sie dazu das Gerat ohne Lebensmittel und ohne Zubehor wie im Folgen-
den beschrieben in der Betriebsart HeiRluft ein:

1. Offnen Sie die Tiir und entnehmen Sie gegebenenfalls Verpackungen oder
Zubehorteile aus dem Garraum.

2. SchlieRBen Sie die Tur.
3. Driicken Sie mehrmals die Taste B3 bis im Display 200°C angezeigt wird.

4. Drehen Sie den Regler ®im Uhrzeigersinn, um eine Garzeit von 10 Minuten
einzustellen.

5. Driicken Sie die Taste < erneut, um den Heizvorgang zu starten.

HINWEIS!

Bei diesem ersten Aufheizen kann es zu einer leichten Geruchsbil-

dung kommen. Die Dampfe sind unschadlich und verschwinden

nach kurzer Zeit. Sorgen Sie fur eine ausreichende Belliftung z. B.

durch ein geoffnetes Fenster.

Nach 10 Minuten schaltet sich das Gerat automatisch aus.

1. Warten Sie, bis es vollstandig abgekiihlt ist.

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und reinigen Sie das Gerat
anschlieRend noch einmal mit einem feuchten Tuch von innen und trock-
nen Sie die Mikrowelle sorgfaltig ab.

Zubehor einsetzen

Wenn die Mikrowelle einmal wie oben beschrieben leer aufgeheizt wurde,
darf sie nicht mehr ohne ordnungsgemaR eingesetzten Drehteller in Betrieb
genommen werden.

- Setzen Sie den Drehteller mittig auf die Antriebsachse 0
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Bedienung

Bedienung

Jedes Mal, wenn eine Taste gedriickt wird, ertont ein Signalton als Bestati-
gung des Tastendruckes.

Die Uhrzeit einstellen

Wenn die Mikrowelle zum ersten Mal in Betrieb genommen wird oder die
Spannungsversorgung unterbrochen war, zeigt das Display ,1:00“ an und
die Uhrzeit muss eingestellt werden. Sie konnen eine 12-oder eine 24-Stun-
den-Anzeige einstellen.

1. Driicken Sie einmal die Taste €8 um die 12-Stunden-Anzeige einzustellen.
FUr die 24-Stunden-Anzeige driicken Sie die Taste zweimal.

2. Drehen Sie den Regler ®, bis die korrekte Stunde im Display angezeigt
wird.

3. Driicken Sie die Taste [€IH,

4. Drehen Sie den Regler ®, bis die korrekte Minute im Display angezeigt
wird.

5. Driicken Sie die Taste €18, um Ihre Einstellungen zu bestatigen.

Kindersicherung

- Um die Kindersicherung zu aktivieren, driicken Sie die Taste [ und
halten Sie sie fur 3 Sekunden gedriickt. Ein Piepton ertont, und im Display
erscheint ein Schlosssymbol. Die Tasten und der Regler der Mikrowelle
haben nun keine Funktion.

- Umdie Kindersicherung zu deaktivieren, driicken Sie die Taste ¥l und
halten Sie sie wiederum flir 3 Sekunden gedrtickt, bis ein Piepton ertont
und das Schlosssymbol erlischt. Alle Funktionen sind wieder verfligbar.

Timer einstellen

1. Driicken Sie die Taste iifio} .
2. Drehen Sie den Regler ®, umdie gewunschte Timerzeit erinzustellen.
Die langste Timerzeit betragt 95 Minuten.

3. Driicken Sie die Taste < .

Der Timer startet. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein Signalton.
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HINWEIS!

Um den Timer kurz zu unterbrechen, driicken Sie die Taste [@ einmal,
um ihn zu beenden, driicken Sie die Taste [§ zweimal.

Garzeitbeginn einstellen

1. Legen Sie das Gargut in einem geeignetem Behalter in den Garinnenraum
und schlieRen Sie die Tur.

2. Drucken Sie die gewiinschte Betriebsarttaste (z. B. Mikrowellenbetrieb
oder Kombibetrieb Mikrowelle/HeiRluft EEEES).

3. Drehen Sie den Regler O um die gewtinschte Garzeit erinzustellen.
4. Driicken Sie die Taste @B, um die Startuhrzeit einzustellen.

5. Drehen Sie den Regler ®, um die Stunde einzustellen. Driicken Sie die Tas-
te @B erneut.

6. Drehen Sie den Regler ®, um die Minuten einzustellen.

7. Driicken Sie die Taste &, um die Eingabe zu bestatigen.

Im Display wird das Symbol f"f angezeigt. Das Programm startet bei Errei-
chen des eingestellten Garzeitbeginns.

HINWEIS!

Bei den Betriebsarten Auftauen (Programm A-12), Schnellstart, Vorheizen und
HeiRluft kann der Garzeitbeginn nicht voreingestellt werden.

Ende des Garvorgangs

Nach Ablauf eines jeden Garvorgangs ertonen Signaltone und im Display wird
abwechslend END und HOT angezeigt. Der Garvorgang ist damit beendet.
Nachdem die Tur gedffnet wurde, wird wieder die Uhrzeit angezeigt. Die Be-
leuchtung des Innenraums schaltet sich beim Offnen der Tir ein.
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A\ GEFAHR!

Verletzungsgefahr durch Verbrennung durch heiBBe
Oberflachen.

- Nicht das Gehduse beruhren.
- Der Drehteller, Speisen bzw. die Behaltnisse werden nach
einem Garvorgang mit Grill sehr heiR! Unbedingt Topflappen

oder hitzebestandige Handschuhe beim Entnehmen des
Drehtellers aus dem Garraum verwenden.

Nach beendetem Garvorgang ist das Kuihlgeblase fur ca. 3 Minuten einge-
schaltet und endet danach automatisch.

Programm unterbrechen

Um die Speisen z. B. nach der Halfte der Garzeit umzudrehen oder zu verriih-

ren, ist es haufig notwendig, das Programm zu unterbrechen.

1. Offnen Sie die Tiir oder driicken Sie [@l, um das Programm zu unterbre-
chen. Die verbleibende Laufzeit wird weiterhin im Display angezeigt.

2. Nachdem Sie die Tur wieder geschlossen haben, driicken Sie die Taste D,
um den Garvorgang fortzusetzen.

3. Driicken Sie die Taste [l zweimal, um das Programm endgjiltig vorzeitig
abzubrechen.

Kochen und Garen mit Mikrowellenenergie

Um nur mit Mikrowellenenergie zu garen, gehen Sie folgendermaRen vor:

1. Driicken Sie die Taste einmal oder mehrmals, um eine Energiestufe ge-
maR folgender Tabelle auszuwahlen:

Taste B2 driicken Anzeige im Display Leistung
1X P900 Hoch
2X P800 Mittelhoch
3X P700
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Taste B2 driicken Anzeige im Display Leistung

LX P600 Mittel

5x P500

6 X P400 Niedrig

7 X P300

8x P200 Gering

9x P100

2. Drehen Sie den Regler & umdie gewunschte Garzeit einzustellen.
3. Bestatigen Sie die Wahl durch Druck auf die Taste D.

Schnellstart

Wenn Sie die Taste ¥ driicken, ohne vorher eine Leistungsstufe einzustellen,
wird das Kochprogramm auf der hochsten Energiestufe (900 Watt) im Mikro-
wellenbetrieb gestartet.

1. Driicken Sie die Taste & mehrfach,um die gewunschte Garzeit
einzustellen:

Pro Tastendruck wird die Garzeit um 30 Sekunden verlangert. Ab einer
Garzeit von funf Minuten wird die Garzeit pro Tastendruck um eine Minu-
ten verlangert.

2. Driicken Sie die Taste . Der Garvorgang startet.

Grillbetrieb

Die Grillfunktion ist besonders niitzlich bei diinnen Fleischscheiben, Steaks,
Hackfleisch, Kebab, Wiirstchen oder Hahnchenteilen. Sie ist auch geeignet fur
Uberbackene Sandwiches und Gratin-Gerichte.

Im Grillbetrieb kdnnen Sie, sofern sich die Speisen dafiir eignen, den mitgelie-
ferten Rost verwenden.

Die langste Grillzeit betrdagt 95 Minuten.
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A WARNUNG!

Brandgefahr.

- Mindestabstande des Gerats zur Wand einhalten.
- Auf keinen Fall die Liftungsschlitze verdecken.

- Keine Gegenstande auf dem Gerat ablegen.

[
Y|

1. Driicken Sie die Taste . ein-, zwei- oder dreimal, um die Grillbetriebsart
auszuwahlen:

Taste i driicken Funktion Displayanzeige
1X Oberer Grill tiTIT If+ E':_[j
2X Unterer Grill MJ+ E':_[j
3X Oberer und unterer Grill A I+ m +|_':_[j

2. Driicken Sie die Taste &, um die Wahl zu bestatigen.

3. Drehen Sie anschlieRend den Regler im Uhrzeigersinn und stellen Sie die
gewtnschte Dauer ein.

4. Driicken Sie die Taste &, um den Grillvorgang zu starten.

HINWEIS!

- Nach der Halfte der abgelaufenen Zeit sollte die Speise umge-
dreht werden, um das Garen zu optimieren (siehe ,Programm
unterbrechen” auf Seite 28).

1. Offnen Sie die Tiir.
2. Drehen Sie die Speise auf die andere Seite.
3. Danach driicken Sie erneut die Taste &, um das Programm fortzusetzen.

Kombibetrieb Mikrowelle und Grill

Das Gerat ermoglicht es, Mikrowellen- und Grillbetrieb zusammen
auszufuhren.
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Bei allen Programmen betragt die maximale Garzeit jeweils 95 Minuten.

1. Driicken Sie die Taste <adiil ein- oder mehrmals und wahlen Sie die
Programmvariante aus. Folgende Programmvarianten stehen lhnen zur
Verfugung:

Taste
Funktion Displayanzeige
driicken
1X I\G/lrlﬁlrowelle und oberer o1 +[[1:_;}}+ m'+|:£ﬂ
2X glrlﬁlrowelle und unterer 2+ = +.m . E:ﬂ
3X Mikrowelle und oberer [ ] ml T
und unterer Grill c3+E=] +L+'m'+|2:ﬂ

2. Drehen Sie den Regler &, umdie gewdlinschte Dauer einzustellen.
3. Driicken Sie die Taste . Das Programm startet.

Kombibetrieb Mikrowelle und HeiBluft

Das Gerat ermaglicht es, Mikrowellen- und HeiBluftbetrieb zusammen
auszufuhren.

A WARNUNG!

Brandgefahr.
- Wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt lassen.
Die maximale Garzeit betragt 95 Minuten.

1. Driicken Sie die Taste ein- oder mehrmals und wihlen Sie die
Programmvariante aus. Folgende Programmvarianten stehen lhnen zur
Verfugung:
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Taste
Funktion Displayanzeige
driicken
1X C\:lcikrowelle und HeiRluft bei 110 10C + =R _l-'._-']_ N Em
2X gllclkrowelle und HeiRluft bei 140 140C + =.E3.[E
3X ﬁllcikrowelle und HeiRluft bei 170 170C + [[:;;3} N _-l-'._-'i N [:ﬂ
4LX r;llcl:krowelle und HeiRluft bei 200 200C + [[:.-;]] N _l-'.-'i . H

2. Drehen Sie den Regler ®, umdie gewunschte Dauer einzustellen.
3. Driicken Sie die Taste <. Das Programm startet.

HINWEIS!

Wahrend des Garvorgangs kdonnen Sie sich die eingestellte Ofentemperatur
anzeigen lassen. Driicken Sie hierzu die Taste EERad.

HeiBluft

In der Betriebsart HeiRluft zirkuliert die heiRBe Luft im Innenraum. HeiRluft ist
besonders zum Zubereiten von Auflaufen oder knusprigen Lebensmitteln zu
empfehlen. Die maximale Garzeit betragt 95 Minuten.

A WARNUNG!

Brandgefahr.
- Wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt lassen.
Um mit HeiRluft zu garen, gehen Sie folgendermalen vor:

1. Driicken Sie die Taste Eq einmal oder mehrmals, um die Temperatur gemaR
folgender Tabelle auszuwahlen:
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Taste B4 driicken Anzeige im Display Temperatur
1x 110C 110 °C
2X 120C 120 °C
3x 130C 130°C
4L X 140C 140 °C
5x 150C 150 °C
6 X 160C 160 °C
7 X 170C 170 °C
8x 180C 180 °C
9Xx 190C 190 °C
10 x 200C 200 °C

2. Drehen Sie den Regler &, um die gewiinschte Garzeit einzustellen.
3. Driicken Sie die Taste ¥ Das Programm startet.

Vorheizen

1. Driicken Sie die Taste Eq einmal oder mehrmals, um die Temperatur
einzustellen.

2. Driicken Sie die Taste . Das Programm startet.
Im Dlsplay wird eine Timer-Zeit von 30 Minuten angezeigt und das Symbol
} blinkt, bis die eingestellte Temperatur erreicht wurde.

3. Ein Signal ertont, wenn die gewtinschte Betriebstemperatur erreicht
wurde.

4. Geben Sie das Gargut in den Innenraum und schlieRen Sie die Tuir.
5. Drehen Sie den Regler ®, umdie gewunschte Garzeit einzustellen.
6. Driicken Sie die Taste ¥ Das Programm startet.
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HINWEIS!

Wahrend des Garvorgangs konnen Sie sich die eingestellte Ofentemperatur
anzeigen lassen. Driicken Sie hierzu die Taste E.

Auftauen
1. Legen Sie das Gefriergut in einem geeignetem Behalter in den Garinnen-
raum und schlieRen Sie die Tur.

2. Drehen Sie den Regler & gegen den Uhrzeigersinn, bis das Programm A-12
fur die Auftaufunktion im Display angezeigt wird.

3. Driicken Sie die Taste lll@l um die Timerfunktion aufzurufen.
4. Drehen Sie den Regler ®, um die Auftauzeit einzustellen.
5. Driicken Sie die Taste . Das Programm startet.

HINWEIS!

Nach etwa der Halfte der abgelaufenen Zeit ertont ein Signalton. Offnen Sie
ggf. die Tir und drehen Sie die Speise auf die andere Seite, um ein gleichma-
Riges Auftauen zu garantieren.

Nutzen mehrerer Programme

Das Gerat kann mehrere Kochprogramme nacheinander durchflihren. Es sind

bis zu 3 Sequenzen maglich, die automatisch ablaufen.

- Stellen Sie die Kochprogramme jeweils wie beschrieben ein und driicken
Sie nach Einstellen des letzten Kochprogramms die Taste ®.

Beispiel:

Sie mochten eine Speise mit dem Auftauprogramm auftauen, anschlieend

Mikrowellengaren und abschlieRend ein Grillprogramm starten.

1. Stellen Sie das Auftauprogramm wie in ,,Auftauen” auf Seite 34 beschrie-
ben ein, ohne abschlieRend die Taste & zu driicken. [ wird angezeigt.

2. Stellen Sie das Mikrowellenprogramm ein wie in,,Kochen und Garen mit Mi-
krowellenenergie® auf Seite 28 beschrieben ein, ohne abschlieRend die

Taste © zu driicken. I'F wird angezeigt.
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3. Stellen Sie anschlieRend das Grillprogramm wie in ,Grillbetrieb” auf Seite
29 beschrieben ein. [1E wird angezeigt.

4. Drucken Sie jetzt die Taste ®, umdie Programme zu starten.

HINWEIS!

Bei den Betriebsarten Auftauen (Programm A-12), Schnellstart, Vorheizen und
HeiRluft kann keine Programmabfolge voreingestellt werden.

Automatisches Kochen und Garen

Beim automatischen Kochen und Garen ist es nicht notwendig, die Koch-/
Garzeit und Energiestufe einzugeben. Die Mikrowelle ermittelt automatisch
die Werte, abhangig vom eingegebenen Lebensmittel und Gewicht.

In der Tabelle sehen Sie eine Ubersicht der Automatikprogramme mit deren
Anzeige im Display sowie der jeweils zugeschalteten Betriebsstufen.

L. Betriebsarten
Anzeige im
pisplay Programm | Mikro- | Oberer | Unterer | HeiR-
welle Grill Grill luft

A1 Getranke u

A-2 Suppen n

A-3 Aufwdarmen u

A-4 Kartoffeln |

A-5 Gemdse ]

A-6 Pizza u u =
A-7 Hahnchen u u u
A-8 Fisch ] ] |

A-9 Wurst u u u
A-10 Schweine- u u

fleisch
A-11 Rindfleisch ] ] |
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Autoprogramm einstellen

1. Drehen Sie den Regler schrittweise entgegen dem Uhrzeigersinn.

Im Display erscheint eine Programmnummer (z. B. ,,A-1" fUr Autoprogramm 1)
und das Symbol flir das entsprechende Kochprogramm.

2. Wahlen Sie ein Autoprogramm 1bis 11 aus.
Das entsprechende Symbol blinkt.

3. Wahlen Sie nun das gewtinschte Gewicht bzw. die Anzahl der Portionen.
Driicken Sie daftir die Taste lili®], bis die gewiinschte Portionsgrofie ange-
zeigt wird.

Das Gewicht/die Menge wird im Display angezeigt. Die Mengen lassen sich

gemal der Tabelle einstellen:

Programm Gewichtsintervalle

A-1 200 | 250 | 300 | 350 400

Getranke (ml)

A-2 300 | 500

Suppen (9)

A-3 300 | 350 | 400 | 450 500 | 550 |600 | 650 | 700
Aufwarmen (g)

A-4 200 | 300 | 400 | 500 600 | 700 | 800

Kartoffeln (g)

A-5 200 | 300 | 400 | 500 600 | 700 | 800

Gemuse (g)

A-6 150 | 200 | 250 | 300 350 | 400 | 450

Pizza (g)

A-7 600 | 700 | 800 | 1000 | 1100 | 1200 | 1300 | 1400
Hahnchen (g)

A-8 200 | 400 | 600 | 800 1000

Fisch (g)

A-9 200 | 300 | 400 | 500

Wurst (g)
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Programm Gewichtsintervalle
A-10 200 | 400 | 600 | 800 1000 | 1200
Schweine-
fleisch (g)
A-1 200 | 400 | 600 | 800 1000 | 1200
Rindfleisch (g)

4. Driicken Sie die Taste &, um den Garvorgang zu starten.

Wenn das Gericht nicht richtig durchgegart ist, garen Sie es noch einmal ein
paar Minuten mit dem Mikrowellen- oder Grillprogramm nach. Beim Nachga-
ren mit der Grillfunktion erhoht sich auch der Braunungsgrad der Speisen.

A WARNUNG!

Brandgefahr.
- Wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt lassen.

- Benutzen Sie bei Programmen mit zugeschalteter Grillfunktion
auf gar keinen Fall Abdeckungen oder nicht hitzebestandiges
Geschirr.

A\ GEFAHR!

Verletzungsgefahr durch Verbrennung durch heiBe
Oberflachen.

- Nicht das Gehause berthren.

- Der Drehteller, Speisen bzw. die Behaltnisse werden nach
einem Garvorgang mit Grill sehr heiR! Unbedingt Topflappen
oder hitzebestandige Handschuhe beim Entnehmen des
Drehtellers aus dem Garraum verwenden.

HINWEIS!

¢ Bitte beachten Sie, dass GroRe, Form und die Sorten der Lebensmittel das
Kochergebnis mitbestimmt.

* Inder Betriebsarten HeiRluft und Grill und in einigen Automatikprogram-
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men bleibt nach Beendigung des Garvorgangs der Lufter u. U. noch eini-
ge Zeit eingeschaltet. Dadurch kuihlt das Gerat schneller ab. Nachdem das
Gerat ausreichend abgekuihlt ist, schaltet der Liifter automatisch ab.

Programm A-1: Getranke

Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellenleistung ab. Ver-
wenden Sie zum Erhitzen ein mikrowellengeeignetes GefaR.

1. Stellen Sie das Getrank, dass Sie erhitzen mochten, auf den Drehteller im
Garraum. Wenn Sie mehrere Behaltnisse in die Mikrowelle stellen, achten
Sie darauf, dass sich die Gefale nicht beriihren.

2. Wahlen Sie die Einstellungen 200, 250, 300, 350, 400 ml entsprechend der
Menge des Getrankes.

3. Starten Sie das Programm flir Getranke.

Falls das Getrank / die Getranke nicht heiR genug sein sollte, starten Sie an-

schlieBend einen weiteren Garvorgang mit Mikrowellenleistung (wie ab ,Ko-
chen und Garen mit Mikrowellenenergie® auf Seite 28 beschrieben).

Programm A-2: Suppen

Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellenleistung ab. Ver-
wenden Sie zum Erhitzen ein mikrowellengeeignetes GefaR.

1. Stellen Sie die Suppe, die Sie erhitzen mochten, mittig auf den Drehteller im
Garraum. Wenn Sie mehrere Behaltnisse in die Mikrowelle stellen, achten
Sie darauf, dass sich die GefaRe nicht beriihren.

2. Wahlen Sie die Einstellungen 300g oder 5009 entsprechend der
Suppenmenge.

3. Starten Sie das Programm flir Suppen.

Falls die Suppe nicht heilk genug sein sollte, starten Sie anschlieRend einen

weiteren Garvorgang mit Mikrowellenleistung (wie ab ,Kochen und Garen mit

Mikrowellenenergie” auf Seite 28 beschrieben).
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Programm A-3: Aufwarmen

Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellenleistung ab. Ver-
wenden Sie zum Erhitzen ein mikrowellengeeignetes GefaR.

1. Stellen Sie den Teller mit dem Gericht mittig auf den Drehteller.

2. Wahlen Sie die Einstellungen von 3009 bis 700g entsprechend der Menge
des Gerichtes.

3. Starten Sie das Programm zum Aufwdrmen.

Falls das Gericht nach dem Garen noch nicht heiR genug sein sollte, starten
Sie anschlieBend einen weiteren Garvorgang mit Mikrowellenleistung (wie ab
,Kochen und Garen mit Mikrowellenenergie“ auf Seite 28 beschrieben).

Programm A-4: Kartoffeln

Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellenleistung ab. Ver-
wenden Sie zum Erhitzen ein mikrowellengeeignetes GefaR. Es wird empfoh-
len, ungeschalte Kartoffeln fur einen Garvorgang zu verwenden. Stechen Sie
Schalen ein paar Mal ein.

1. Geben Sie die ungeschalten Kartoffeln in das GefaR. Verwenden Sie mog-
lichst gleich groRe Kartoffeln. Wenn moglich, sollten sich die Kartoffeln
nicht berthren.

2. Stellen Sie das GefaR mittig auf den Drehteller.

3. Wahlen Sie die Einstellungen von 200g bis 800g entsprechend der
Kartoffelmenge.

4. Starten Sie das Programm fiir Kartoffeln.

Falls die Kartoffeln nach dem Kochen noch nicht gar sein sollten, starten Sie
anschlieRend einen weiteren Garvorgang mit Mikrowellenleistung (wie ab
,Kochen und Garen mit Mikrowellenenergie” auf Seite 28 beschrieben).

Programm A-5: Gemiise

Dieses Programm lduft unter Verwendung von Mikrowellenleistung ab. Ver-
wenden Sie zum Erhitzen ein mikrowellengeeignetes GefaR.

1. Geben Sie das Gemuse mit etwas Wasser in das GefaR.

2. Stellen Sie das GefaR mittig auf den Drehteller.

3. Wahlen Sie die Einstellungen zwischen 200g und 800g entsprechend der
Menge des Gemuses.

4. Starten Sie das Programm fur Gemuse.
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Falls das Gemuse nach dem Kochen noch nicht gar sein sollte, starten Sie an-
schlieRend einen weiteren Garvorgang mit Mikrowellenleistung (wie ab ,Ko-
chen und Garen mit Mikrowellenenergie“ auf Seite 28 beschrieben).

Programm A-6: Pizza

Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellen- und Grillleistung
ab.

A WARNUNG!

Brandgefahr.

- Keine Abdeckungen verwenden, da dieses Programm mit
zugeschaltetem Grill Iauft.

1. Legen Sie die Pizza auf den mitgelieferten Drehteller.

2. Driicken Sie die Taste & und drehen Sie den Regler ®, umein geeignetes
Pizza-Programm auszuwahlen:
e P-01flr Tiefkiihlpizza (-18 °C)
e P-02 flr Pizza aus dem KiihIschrank (+5 °C)
e P-03fur frische Pizza (+20 °C)

3. Wahlen Sie die Einstellungen 1509 bis 4509 entsprechend des Gewichts der
Pizza.

4, Starten Sie das Programm fiir Pizza.

Falls die Pizza nach dem Auftauen und Erwarmen nicht heiR genug sein

sollte, starten Sie anschlieBend einen weiteren Garvorgang mit Mikrowellen-

leistung (wie ab ,,Kochen und Garen mit Mikrowellenenergie® auf Seite 28

beschrieben).

Programm A-7: Hdhnchen

Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellen-, HeiRluft- und
Grillleistung ab. Verwenden Sie ein hitzebestandiges und mikrowellengeeig-
netes Gefalk.
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A WARNUNG!

Brandgefahr.

- Keine Abdeckungen verwenden, da dieses Programm mit
zugeschaltetem Grill und HeiRluft 1duft.

1. Legen Sie das Fleisch auf einen Teller, der fiir Grillbetrieb geeignet ist. Wiir-
zen Sie das Hahnchen nach Bedarf. Platzieren Sie den Teller mittig auf dem
Drehteller.

2. Wahlen Sie die Einstellungen 6009 bis 1400g entsprechend des Gewichts
des Hahnchens.

3. Starten Sie das Programm flir Hahnchen.

4. Das Fleisch muss gewendet werden, um gleichmaRig zu garen. Nach etwa
2/3 der Zeit ertont zu diesem Zweck ein Signalton. Wenden Sie das Fleisch
und driicken Sie die Taste $, um das Programm fortzusetzen

Falls das Hahnchen nach dem Programm noch nicht gar oder gebraunt ge-

nug sein sollte, starten Sie anschlieRend einen weiteren Garvorgang mit der

Kombibetriebsart Mikrowelle + Doppelgrill (wie ab ,Kombibetrieb Mikrowelle

und Grill* auf Seite 30 beschrieben).

Programm A-8: Fisch

Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellen- und Grillleistung
ab. Verwenden Sie ein hitzebestandiges und mikrowellengeeignetes Gefalk.

A WARNUNG!

Brandgefahr.

- Keine Abdeckungen verwenden, da dieses Programm mit
zugeschaltetem Grill Iauft.

1. Legen Sie den Fisch auf einen Teller, der fiir Grillbetrieb geeignet ist. Wiir-
zen Sie den Fisch nach Bedarf. Platzieren Sie den Teller mittig auf dem
Drehteller.

2. Wahlen Sie die Einstellungen 200g bis 1000g entsprechend des Gewichts
des Fischs.

3. Starten Sie das Programm flir Fisch.
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4. Der Fisch muss gewendet werden, um gleichmaRig zu garen. Nach etwa
2/3 der Zeit ertont zu diesem Zweck ein Signalton. Wenden Sie den Fisch
und driicken Sie die Taste &, um das Programm fortzusetzen.

Falls der Fisch nach dem Programm noch nicht gar oder gebraunt genug sein

sollte, starten Sie anschlieRend einen weiteren Garvorgang mit der Kombibe-

triebsart Mikrowelle + Doppelgrill (wie ab ,Kombibetrieb Mikrowelle und Grill*
auf Seite 30 beschrieben).

Programm A-9: Wurst

Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellen- und Grillleistung
ab. Verwenden Sie ein hitzebestandiges und mikrowellengeeignetes GefaR.

A WARNUNG!

Brandgefahr.

- Keine Abdeckungen verwenden, da dieses Programm mit
zugeschaltetem Grill lauft.

1. Legen Sie die Wurst auf einen hitzebestandigen Teller. Platzieren Sie den
Teller mittig auf dem Drehteller.

2. Wahlen Sie die Einstellungen 200g bis 500g entsprechend des Gewichts
der Wurst.

3. Starten Sie das Programm flir Wurst.

4. Die Wurst muss gewendet werden, um gleichmaRig zu garen. Nach etwa
2/3 der Zeit ertont zu diesem Zweck ein Signalton. Wenden Sie die Wurst
und driicken Sie die Taste <, um das Programm fortzusetzen.

Falls die Wurst nach dem Programm noch nicht gar oder gebraunt genug sein
sollte, starten Sie anschlieBend einen weiteren Garvorgang mit der Kombibe-
triebsart Mikrowelle + Doppelgrill (wie ab ,Kombibetrieb Mikrowelle und Grill*
auf Seite 30 beschrieben).

Programm A-10: Schweinefleisch

Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellen-, HeiBluft- und
Grillleistung ab. Verwenden Sie ein hitzebestandiges und mikrowellengeeig-
netes GefaRk.

42 KUNDENDIENST
H www.medion.at D 0810-001048



Bedienung

A WARNUNG!

Brandgefahr.

- Keine Abdeckungen verwenden, da dieses Programm mit
zugeschaltetem Grill und HeiRluft 1duft.

1. Legen Sie das Fleisch auf einen Teller, der fiir Grillbetrieb geeignet ist. Wiir-
zen Sie das Fleisch nach Bedarf. Platzieren Sie den Teller mittig auf dem
Drehteller.

2. Wahlen Sie die Einstellungen 200g bis 1200g entsprechend des Gewichts
des Fleisches.

3. Starten Sie das Programm flir Schweinefleisch.

4. Das Fleisch muss gewendet werden, um gleichmaRig zu garen. Nach etwa
2/3 der Zeit ertont zu diesem Zweck ein Signalton. Wenden Sie das Fleisch
und driicken Sie die Taste <, um das Programm fortzusetzen

Falls das Schweinefleisch nach dem Programm noch nicht gar oder gebraunt

genug sein sollte, starten Sie anschlieRend einen weiteren Garvorgang mit

der Kombibetriebsart Mikrowelle + Doppelgrill (wie ab ,Kombibetrieb Mikro-
welle und Grill* auf Seite 30 beschrieben).

Programm A-10: Rindfleisch

Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellen-, HeiBluft- und
Grillleistung ab. Verwenden Sie ein hitzebestandiges und mikrowellengeeig-
netes Gefal.

A WARNUNG!

Brandgefahr.
- Keine Abdeckungen verwenden, da dieses Programm mit
zugeschaltetem Grill und HeiBluft lauft.

1. Legen Sie das Fleisch auf einen Teller, der fiir Grillbetrieb geeignet ist. Wiir-
zen Sie das Fleisch nach Bedarf. Platzieren Sie den Teller mittig auf dem
Drehteller.

2. Wahlen Sie die Einstellungen 200g bis 1200g entsprechend des Gewichts
des Fleisches.

3. Starten Sie das Programm flir Rindfleisch.
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4. Das Fleisch muss gewendet werden, um gleichmaRig zu garen. Nach etwa
2/3 der Zeit ertont zu diesem Zweck ein Signalton. Wenden Sie das Fleisch

und driicken Sie die Taste &, um das Programm fortzusetzen.

HINWEIS!

- Wenn Sie das Rindfleisch durchgegart bevorzugen, wahlen Sie eine
Gewichtsstufe hoher als die fiir das tatsachliche Gewicht vorhergesehene

Gewichtsstufe.

- Falls das Rindfleisch nach dem Programm noch nicht gar oder gebraunt
genug sein sollte, starten Sie anschlieRend einen weiteren Garvorgang
mit der Kombibetriebsart Mikrowelle + Doppelgrill (wie ab ,Kombibetrieb
Mikrowelle und Grill“ auf Seite 30 beschrieben).

Rezepte

Muffins

Zutaten

Anzahl der Kuchen

10 bis 20bis | 30bis | 40bis

20 30 40 50
Backmargarine mit 80% Fett- | 1709 2259 3409 4509
gehalt oder gesalzene Butter
Kristallzucker 170 g 225¢g 3409 4509
(max. Kérnung 0,3 mm)
Eier (55 g bis 60 g mitSchale) |3 4 6 8
Weizenmehl ohne Triebmittel | 2259 3109 4509 6259
Backpulver 79 109 159 209
Salz 0,25¢g 0,25¢g 0,59 059

L4
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Zubereitung

1. Fillen Sie den Muffinteig in handelstibliche Papier-Backférmchen (Durch-
messer ca. 45 mm, Hohe ca. 28 mm).

2. Heizen Sie die Mikrowelle auf 170°C vor., siehe ,Vorheizen® auf Seite 33.

Sollten Sie bedingt durch die Anzahl der Muffins mehrere Backvorgange be-
naotigen, ist das Vorheizen nur einmal erforderlich.

3. Verteilen Sie nun die Muffins gleichmaRig auf dem Drehteller.

4. Wahlen Sie folgende Einstellung fir den Backvorgang: Heiluft 170°C, Dau-
er: 12 Minuten, siehe auch ,HeiBluft” auf Seite 32.

Aufbacken von Tiefkiihlfertigbrotchen

Zum Aufbacken von Brotchen wahlen Sie die HeiRluftfunktion.

1. Legen Sie 3-4 Brotchen direkt auf den Drehteller. Ein Vorheizen ist nicht
erforderlich.

2. Wahlen Sie folgende Einstellung fiir den Backvorgang: Heilluft 170°C,
Dauer: 12 Minuten, siehe auch ,HeiBluft” auf Seite 32.

Wenn Sie direkt im Anschluss weitere Brotchen aufbacken mochten, verkuir-
zen Sie die Zeit um ca. 1-2 Minuten, da das Gerat nun bereits vorgeheizt ist.

Fettfreier Biskuitkuchen

Zutaten

* 100 g weiRes Weizenmehl ohne Triebmittel
* 100 g Maismehl

* 3 gBackpulver

150 g Streuzucker (max. Kornung 0,3mm)
3 Eier (55 - 60 g mit Schale)

¢ 30 ml warmes Wasser (ca. 45°C)
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Zubereitung

Verschlagen Sie das Eiweill mit dem warmen Wasser, bis eine feste Masse ent-
steht. Fligen Sie den Zucker und die Eigelbe hinzu und schlagen Sie das gan-
ze weitere 2,5 Minuten. Vermengen Sie das Weizenmehl, das Maismehl und
das Backpulver und heben Sie es vorsichtig unter die Ei-Zuckermasse.

Legen Sie ein fettdichtes Papier auf den Boden einer ungefetteten Kuchen-
form (Durchmesser ca. 26 cm, Hohe ca. 6,5 cm). Geben Sie den Teig hinein und
verteilen Sie ihn gleichmaRig. Beachten Sie bei dieser Art Kuchen die Anwei-
sungen bzgl. einer gleichmaRigen Teighdhe.

Heizen Sie die Mikrowelle auf 155°C, Betriebsart HeiRluft vor. Legen Sie zuerst
den Grillrost mit den Standbeinen nach oben zeigend auf den Drehteller.
Stellen Sie anschlieRend die Kuchenform hinein. Stellen Sie den Kuchen mog-
lichst in die Mitte des Ofens und starten Sie das Backen mit HeiBluft. Backzeit:
ca. 30 bis 35 Minuten

Biskuitkuchen

Zutaten

e 170 g feines Weizenmehl mit niedrigem Glutengehalt

170 g weiRer Streuzucker

* 10 g Backpulver

* 100 g Wasser

* 50 g Margarine mit einem Fettgehalt von ca. 80%

e 2-3Eier (125 g verquirltes Ei)

e Zum Backen: Backpapier mit einem Durchmesser von ca. 200 mm.

Zubereitung

Achten Sie darauf, dass die Zutaten Zimmertemperatur haben. Verschlagen
Sie die Eier und den Zucker flir 2 bis 3 Minuten und fligen Sie die zerlassene
Margarine hinzu. Geben Sie dann nach und nach das Mehl, das Backpulver
und Wasser hinzu. Legen Sie das Backpapier auf den Boden einer Glasschus-
sel und geben Sie den Teig hinein. Verrtihren Sie alles flir weitere 10 Minuten
und stellen Sie die Schiissel mittig auf den Grillteller und wahlen Sie das Pro-
gramm HeiRluft. Lassen Sie das Ganze flir 26 Minuten bei 170°C backen.
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Kuchen

Zutaten

e 250 g feines Weizenmehl mit niedrigem Glutengehalt

e 250 g weiRer Streuzucker

* 15 g Backpulver

* 150 g Wasser

75 g Margarine mit einem Fettgehalt von ca. 80%

e 3-4Eier (185 g verquirltes Ei)

e Zum Backen: Backpapier mit einem Durchmesser von ca. 200 mm.

Zubereitung

Achten Sie darauf, dass die Zutaten Zimmertemperatur haben. Verschlagen
Sie die Eier und den Zucker fur 2 bis 3 Minuten und fligen Sie die zerlassene
Margarine hinzu. Geben Sie dann nach und nach das Mehl, das Backpulver
und Wasser hinzu. Legen Sie das Backpapier auf den Boden einer Glasschus-
sel und geben Sie den Teig hinein. Verrtihren Sie alles flir weitere 10 Minuten
und stellen Sie die Schiissel mittig auf den Grillteller und wahlen Sie das Kom-
biprogramm Mikrowelle + oberer Grill. Lassen Sie das Ganze fuir 26 Minuten
bei170°C backen.
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Reinigung und Pflege

Mangelhafte Sauberkeit des Gerats kann zu einer Zerstorung der Gerateober-
flachen fiihren, die ihrerseits die Gebrauchsdauer beeinflusst und moglicher-
weise zu gefahrlichen Situationen flihrt. Reinigen Sie die Mikrowelle daher
regelmaRig und entfernen Sie samtliche Nahrungsreste.

48

Schalten Sie die Mikrowelle aus und ziehen Sie vor dem Reinigen den
Stecker aus der Steckdose.

Die Mikrowelle innen sauber halten. Spritzer oder verschiittete Fllissigkei-
ten, die an den Herdwanden haften, mit einem feuchten Tuch abwischen.
Bei starker Verschmutzung kann ein mildes Reinigungsmittel verwendet
werden. Keine Sprays oder sonstigen scharfen Reinigungsmittel verwen-
den, da sie die Turoberflache angreifen, verkratzen oder abstumpfen
konnten.

Die AuRenflachen sollten mit einem feuchten Tuch gereinigt werden. Um
eine Beschadigung der Betriebsteile im Innern der Mikrowelle zu verhin-
dern, muss vermieden werden, dass Wasser in die Bellftungsoffnungen
eindringt.

Teile der Tur, des Sichtfensters, insbesondere der Dichtung und des
SchlieRmechanismus reinigen Sie vorsichtig mit einer milden Seifenlo-
sung. Achten Sie besonders auf Beschdadigungen an diesen Teilen.

Das Bedienfeld darf nicht nass werden. Mit einem weichen, feuchten Tuch
reinigen. Wenn Sie das Bedienfeld reinigen, die Tiir der Mikrowelle offen
stehen lassen, um zu verhindern, dass das Gerat versehentlich einge-
schaltet wird.

Sollte sich im Innern oder auf den AuRenflachen Dampf ansammeln, die-
sen mit einem weichen Tuch abwischen.

Dampf kann auftreten, wenn die Mikrowellen bei hoher Feuchtigkeit
betrieben werden; das ist normal.

Der Drehteller aus Metall muss gelegentlich herausgenommen werden,
um ihn zu reinigen. Spilen Sie den Teller in warmem Wasser mit milder
Seifenlosung oder in der Geschirrsplilmaschine.

Trocknen Sie den Drehteller danach griindlich mit einem weichen Tuch ab.

Wischen Sie die Bodenflache der Mikrowelle einfach mit einem milden
Reinigungsmittel aus.

Geruchsriickstande in der Mikrowelle konnen entfernt werden, indem Sie
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AuRerbetriebnahme

eine Tasse Wasser mit dem Saft und der Schale einer Zitrone in ein tiefes
mikrowellenfestes GefaR geben und 5 Minuten in der Mikrowelle erhitzen.
Grundlich auswischen und mit einem weichen Tuch trocken wischen.

- Wenn die Lampe in der Mikrowelle ersetzt werden muss, wenden Sie sich
an eine dafur qualifizierte Fachwerkstatt oder den Medion-Service.

AuBerbetriebnahme
Wenn der Garvorgang beendet ist, wird im Display abwechselnd END und
HOT angezeigt und es ertont ein Signalton.

- Offnen Sie Sie die Tiir und entnehmen Sie das Gargut.

Die Uhrzeit wird angezeigt und nach dem Abschalten des Kiihlgeblases befin-
det sich das Gerat nur noch in der Bereitschaftsfunktion.

- Wenn Sie das Gerat ganz abschalten mochten oder es liber langere Zeit
hicht benutzen, ziehen Sie den Netzstecker und bewahren Sie das Gerat
an einem trockenen Ort auf.

Fehlerbehebung
Problem Magliche Ursache Losung
Das Gerat lasst Der Netzstecker ist nicht Ziehen Sie den Netzste-
sich nicht starten | richtig eingesteckt. cker und stecken Sie ihn
nach ca. 10 Sekunden
wieder ein.
Die Sicherung ist durch- Ersetzen Sie die Siche-
gebrannt oder die Stro- rung oder setzen Sie die

munterbrechung ist aktiv. | Stromunterbrechung
zurlick (kontaktieren Sie
hierzu unseren Service).

Die Steckdose ist defekt. Uberpriifen Sie die Steck-
dose, indem Sie ein ande-
res Gerat anschlieRen.

Das Gerat heizt Die Tir ist nicht SchlieRen Sie die Tr.
nicht auf. geschlossen.
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Entsorgung

Verpackung entsorgen

Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe und Kar-
%@ ton zum Altpapier, Folien in die Wertstoff-Sammlung.

Altgerat entsorgen

(Anwendbar in der Europaischen Union und anderen europaischen Staaten
mit Systemen zur getrennten Sammlung von Wertstoffen)

Ef Altgerdte diirfen nicht in den Hausmiill!

Sollte die Mikrowelle einmal nicht mehr benutzt werden konnen, so

= Stjeder Verbraucher gesetzlich verpflichtet, Altgerate getrennt
vom Hausmiill, z. B. bei einer Sammelstelle seiner Gemeinde/seines
Stadtteils, abzugeben. Damit wird gewahrleistet, dass Altgerate fach-
gerecht verwertet und negative Auswirkungen auf die Umwelt ver-
mieden werden. Deswegen sind Elektrogerate mit obenstehendem
Symbol gekennzeichnet.
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Technische Daten

Nennspannung

Nennleistungen

Mikrowelle:
Grill:
Heilluft:

Nennausgangsleistung
(Mikrowelle):
Mikrowellen Frequenz:

Abmessungen in cm

Gerat:
Innenraum:
Garraumvolumen:
Nettogewicht:

A

- ®
TUVRheinland

www.tuv.com
1D 1000000000

Technische Anderungen vorbehalten!

KUNDENDIENST
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230V ~ 50Hz

1400 W
1650W
2050w

900w
2450 MHz

29X 49 x51(HXBXT)

22 X34,4x34,0(HXxBXT)
25 Liter

16 kg

Technische Daten
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Konformitatsinformation

Konformitatsinformation

Hiermit erklart die Medion AG, dass das Produkt MD 16500 mit
den folgenden europdischen Anforderungen Ubereinstimmt:

e EMV-Richtlinie 2004/108/EG
 Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EG
* RoHS-Richtlinie 2011/65/EU.

Volistandige Konformitatserklarungen sind erhaltlich unter
www.medion.com/conformity.

Impressum

Copyright © 2015
Alle Rechte vorbehalten.

Diese Bedienungsanleitung ist urheberrechtlich
geschutzt.

Vervielfaltigung in mechanischer, elektronischer und
jeder anderen Form ohne die schriftliche Genehmigung
des Herstellers ist verboten

Das Copyright liegt bei der Firma:
Medion AG

Am Zehnthof 77

45307 Essen

Deutschland

Die Anleitung kann Uber die Service Hotline nachbestellt werden und steht
uber das Serviceportal www.medion.com/at/service/start/ zum Download
zur Verfligung.

Sie konnen auch den oben stehenden QR Code scannen und die Anleitung
uber das Serviceportal auf Ihr mobiles Endgerat laden.
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GARANTIEKARTE
EDELSTAHL-MIKROWELLE 4 IN 1

P
lhre Informationen:

Name

Adresse

=

Datum des Kaufs*

E-Mail

Ort des Kaufs

*Wir empfehlen, Sie behalten die Quittung mit dieser Garantiekarte.

\_

p
Beschreibung der Stérung:

L

P
Schicken Sie die ausgefillte Garantie-
karte zusammen mit dem defekten
Produkt an:

MEDION AG
Franz-Fritsch-Str. 1
4600 Wels
OSTERREICH

\_

N\




Garantiebedingungen

Sehr geehrter Kunde!

Die HOFER Garantie bietet Ihnen weitreichende Vorteile gegeniiber der gesetzli-
chen Gewahrleistungspflicht:

Garantiezeit: 3 Jahre ab Kaufdatum

6 Monate fiir VerschleilR- und Verbrauchsteile bei
normalem und ordnungsgemdRem Gebrauch

(z. B. Akkus)

Kosten: Kostenfreie Reparatur bzw. Austausch oder Gel-
driickgabe
Keine Transportkosten

Hotline: 0,10 €/Min.

TIPP: Bevor Sie lhr Gerat einsenden, wenden Sie sich

telefonisch, per Mail oder Fax an unsere Hotline. So
konnen wir Ihnen bei eventuellen Bedienungsfeh-
lern helfen.

Um die Garantie in Anspruch zu nehmen, senden Sie uns:

e zusammen mit dem defekten Produkt den Original-Kassenbon und die
vollstandig ausgeflillte Garantiekarte.

» das defekte Produkt mit allen Bestandteilen des Lieferumfangs.

Die Garantie gilt nicht bei Schaden durch:

 Unfall oder unvorhergesehene Ereignisse (z. B. Blitz, Wasser, Feuer).
» unsachgemaBe Benutzung oder Transport.

* Missachtung der Sicherheits- und Wartungsvorschriften.

» sonstige unsachgemaBe Bearbeitung oder Veranderung.

Nach Ablauf der Garantiezeit haben Sie ebenfalls die Moglichkeit an der Servicestel-
le Reparaturen kostenpflichtig durchflihren zu lassen. Falls die Reparatur oder der
Kostenvoranschlag fiir Sie nicht kostenfrei sind, werden Sie vorher verstandigt.

Die gesetzliche Gewahrleistungspflicht des Ubergebers wird durch diese Garantie
nicht eingeschrankt. Die Garantiezeit kann nur verlangert werden, wenn dies eine
gesetzliche Norm vorsieht. In den Ladndern, in denen eine (zwingende) Garan-

tie und/oder eine Ersatzteillagerhaltung und/oder eine Schadenersatzregelung
gesetzlich vorgeschrieben sind, gelten die gesetzlich vorgeschriebenen Mindestbe-
dingungen. Das Serviceunternehmen und der Verkaufer tibernehmen bei Repara-
turannahme keine Haftung fuir eventuell auf dem Produkt vom Kunden gespeicher-
te Daten oder Einstellungen.
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